* propozycja podania |

v/ idealne dla dzieci

v/ produkt odpowiedni dla wegetarian

MIESZANKI CUKIERNICZE

Bubble Bun to mieszanka cukiernicza do wypieku drozdzowych bute-
zek o aromatycznym zapachu oraz ciekawym i oryginalnym smaku
gumy balonowej. To idealna stodka przekaska, ktdra mozna wypiekac

w wielu réznych ksztattach oraz zdobi¢ wedtug wtasnego zapotrzebo-
wania. Dla urozmaicenia walordw smakowych produkt mozna wyko-
nac¢z dowolnym nadzieniem. Niewatpliwe zalety wypieku to elastycz-
ny miekisz o bardzo delikatnej strukturze oraz powtarzalnos¢

produkgji. Istotnym atutem mieszanki jest tez fakt, ze wypieczone na
jej bazie buteczki maja ztoto-brazowa, delikatng skorke oraz dtugo za-

chowuja swiezo$¢. To propozycja idealna dla dzieci, ale tez dla rodzi-
M I E SZA N KA cdw do porannej kawy. Produkt moze by¢ spozywany przez wegeta-
CUKIERNICZA

SPOSOB STOSOWANIA

do wyro bu drozdzo wyc h anOI‘:t;I ;z]ﬁlnzl;) kg mieszanki na 80 kg maki (bezposrednio do maki przed
buteczek o smaku gumy
balonowej WARUNKI PRZECHOWYWANIA

Produkt przechowywac w szczelnie zamknigtym opakowaniu, w su-
chym i przewiewnym miejscu, bez dostepu $wiatta stonecznego (mak-
symalna temperatura 25°C).

OPAKOWANIE 74
UWAGA: Produkt moze zawierac: jaja i pochodne, soje i pochodne, sezam. Worek 10kg
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BUBBLE BUN

MIESZANKA CUKIERNICZA

do wyrobu drozdzowych buteczek
o smaku gumy balonowej

ZALETY

v/ wyrazisty smak

v/ elastyczny miekisz o bardzo delikatnej strukturze
v/ wydtuzona swiezos¢ produktu

v/ mozliwos¢ zastosowania w wielu formach

v/ zlocisto-brgzowa, cienka skérka
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RECEPTURA

Butka Bubble Bun
Mieszanka Bubble Bun 2009
Maka pszenna typ 500 8009
Cukier 1404
Thuszcz (masto/margaryna) 1504
Drozdze 80g
Jaja 809
Woda 320g
RAZEM 17709
PROCES PARAMETRY
Miesienie (spirala) 446
Temperatura ciasta 25-27°C
1 fermentacja (temperatura otoczenia) 10
Dzielenie W@ uznania
Formowanie W(g uznania
2 fermentacja (30°C/ 80%) 70'- 80’
Wypiek (piec trzonowy) 13'-15'/210°C

)

BAKING SOLUTIONS

Inventis to kompletna gama do wypieku chleba jak i produktéw
cukierniczych. Pozwala tworzy¢ zréznicowane i smaczne
przepisy kulinarne ograniczone jedynie wyobraznia.
Inventis jest doskonatym narzedziem na drodze
do zadowolenia klienta.
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