ROZOWY
POLEPSZACZ
DO PIECZYWA

UWAGA: Produkt zawiera gluten. Moze zawierac sladowe ilosci:
mleka i pochodnych, jaj i pochodnych, soi i pochodnych, sezamu.

pomaga uzyskaé rownomierny
miekisz i duzq objetosc

stabilizuje rozrost ciasta

Magimix rézowy jest polecany do produkcji pieczywa pszennego
zwyktego, wyborowego oraz pétcukierniczego.
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SPOSOB STOSOWANIA
0,3- 0,5% w stosunku do maki, czyli 0,3- 0,5 kg polepszacza na 100 kg
maki (bezposrednio do maki przed miesieniem).

WARUNKI PRZECHOWYWANIA

Produkt przechowywa¢ w szczelnie zamknigtym opakowaniu,
w suchym i przewiewnym miejscu, bez dostepu $wiatta stonecznego
(maksymalna temperatura 25°C).

OPAKOWANIE
Karton 17,5 kg.

=

LESAFFRE



. ROZOWY
POLEPSZACZ DO PIECZYWA

pszennego oraz cukierniczego

Zwieksza tolerancje
ciasta na temperature
i czas rozrostu
koncowego.

POLEPSZACZ

v Unikalne potqczenie sktadnikow najwyzszej jakosci
Dzieki nowoczesnej recepturze zawierajacej specjalnie dobrane
sktadniki Magimix ré6zowy:

— usprawnia reczng i maszynowg obrdbke ciasta,

— zwieksza tolerancje na temperature mieszenia ciasta,

— intensyfikuje fermentacje ciasta,

— zapewnia maksymalny rozrost kesow.
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v/ Zapewnienie stabilnosci catego procesu produkgji
pieczywa
Zastosowanie polepszacza Magimix rézowy pozwala na:

— zwiekszenie tolerancji ciasta na poszczegdlne parametry procesu
technologicznego,

— uzyskanie maksymalnej powtarzalnosci wyrobéw gotowych,

— zapewnienie bezpieczenstwa produkcji niezaleznie od zmiennej
jakosci surowcow.

Vrrea st

v/ Najwyzszy poziom jakosci produktu koricowego
Efekty dziatania polepszacza Magimix rézowy sg szczegdlnie
widoczne w:

— optymalnej objetosci produktu koricowego,

— doskonatych walorach smakowo-zapachowych,

— réwnomiernej porowatosci miekiszu,

— przedtuzonym okresie przydatnosci konsumpcyjne;j.

BAKING
CENTER

Nasi technicy z Baking Center ™ sg do Twojej dyspozycji,
aby poméc Ci w petni korzystac z naszych produktow.
Nie wahaj sie zadzwoni¢ do nich.
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