OFT'N FRESH

POLEPSZACZ
DO PIECZYWA

UWAGA: Produkt zawiera gluten, pochodne soi. Moze zawierac sladowe ilosci:
mleka i pochodnych, jaj i pochodnych, sezamu.

naturalny sktad polepszacza

Soft’N Fresh to innowacyjny, naturalny polepszacz z czysta etykieta.
Soft’N Fresh® powstat w wyniku potacznia fachowej wiedzy i know-
how Lesaffre. Uzycie polepszacza Soft'N Fresh gwarantuje miekkos¢
i Swiezo$¢ wyrobom z ciasta pszennego, pszenno-zytniego, jak i droz-
dzowego. Przyzwyczajenia konsumpcyjne klientéw zmieniaja sie.
W chwili obecnej miekkosc i swiezos¢ s3 nieodtacznymi elementami
wizerunku chleba. Warto wykorzystac szanse i zawalczyc¢ o lojalnos¢
klienta oraz zdobycie nowych rynkéw! Soft’N Fresh daje te mozliwos¢.

SPOSOB STOSOWANIA
1% w stosunku do maki, czyli 1 kg polepszacza na 100 kg maki
(bezposrednio do maki przed miesieniem).

WARUNKI PRZECHOWYWANIA

Produkt przechowywa¢ w szczelnie zamknietym opakowaniu,
w suchym i przewiewnym miejscu, bez dostepu $wiatta stonecznego
(maksymalna temperatura 25°C).

OPAKOWANIE
Worek 25 kg
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zwieksza objetos¢ wypieczonych bochenkow
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ciast drozdzowych

Miekkos¢ i Swiezos¢
na dtuzej

Soft’N Fresh® umozliwia profesjonalistom piekarnictwa:

v/ zapewnienie wyjqtkowej miekkosci i Swiezosci
wyrobow (+7 dni)

/" naturalny sktad, bez ,E”

/' znacznq redukcje strat z powodu niesprzedanych
wyrobow

v/ stabilizacje procesu, poprawe tolerancji
v/ dobry rozrost pieczywa i jednolity miekisz

v/ zdobywanie nowych, wczesniej nieosiqgalnych
rynkow

RECEPTURY

Wszystkie sktadniki ciasta wymiesi¢ do normalnej konsystencji. Odstawic ciasto do wstepnej
fermentacji na okoto 20 minut pod przykryciem. Po tym czasie ciasto uformowac w pozadane
kesy i fermentowac w temperaturze 33 - 35° Ci wilgotnosci powietrza 85% przez okoto 45 - 50
minut. Nastepnie wypiekac z zaparowaniem pieca.

W celu przedtuzenia $wiezosci pieczywa nie zrywac luftu podczas wypieku.

Temperatura wypieku: 200-220°C

Czas wypieku: okofo 30 minut

BAKING
CENTER

Nasi technolodzy z Baking Center ™ sg do Twojej dyspozycji,
aby poméc Ci w petni korzystac z naszych produktow.
Nie wahaj sie zadzwoni¢ do nich.
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