v/ 100% petnoziarnistej mqki orkiszowej
v/ sprezysty miekisz dtugo zachowujqcy
Swiezos¢

MIESZANKI CUKIERNICZE

Ciasto Orkiszowe jest nowatorska mieszanka do wyrobu orkiszowego
ciasta biszkoptowo-ttuszczowego. Uzycie w recepturze 100% petno-

ziarnistej maki orkiszowej gwarantuje doskonatg jakos¢ wypieku. Or-
kisz jest prastarg odmiang pszenicy. Naturalne, nie poddawane proce-
som uszlachetniajacym ziarno jakis czas temu triumfalnie powrdcito

na nasze stoty. Od tradycyjnej pszenicy rézni sie budowa i wtasciwo-
sciami. Ciasto Orkiszowe doskonale wpisuje sie w aktualny trend
zZwigzany ze Swiadomym odzywianiem.

SPOSOB STOSOWANIA

M I E SZA N KA 100% mieszanki bez dodatku maki.
CU KI E RN ICZA WARUNKI PRZECHOWYWANIA

Produkt przechowywac w szczelnie zamknigtym opakowaniu, w su-
chym i przewiewnym miejscu, bez dostepu $wiatta stonecznego (mak-

do Wyrobu OrkiSZOWEQO ciasta symalna temperatura 25°C).

biszkoptowo-ttuszczowego ST

worek 10 kg

UWAGA: Produkt moze zawierac: jaja i pochodne, soje i pochodne, sezam. .

LESAFFRE



CIASTO ORKISZOWE

MIESZANKA CUKIERNICZA

do wyrobu orkiszowego ciasta
biszkoptowo-ttuszczowego

ZALETY

/" 100% petnoziarnistej mqki orkiszowej, bez dodatku
oczyszczonej mqgki pszennej

v/ sprezysty miekisz wypieku
v/ dtugotrwata swiezos¢ produktu gotowego
7/ prostota wykonania

MIESZANKI CUKIERNICZE

v/ powtarzalnosé produkcji

RECEPTURA
Wytwarzanie:
Mieszanka Ciasto Orkiszowe 10009 Wszystkie sktadniki ciasta wymiesza¢ mieszadtem ptaskim ramowym przez
Jaja 3009 okoto 5 minut na $rednich obrotach. Nastepnie wytozy¢ na blache, dekoro-
Olej 300g wac owocami, kremem lub nadzieniem termostabilnym i wypiekac.
Woda 3009 Temperatura wypieku: 180-200°C (temperatura wypieku ciast biszkop-
Mieszanie 5 towo-ttuszczowych)

Czas wypieku: okoto 40-50 minut.

X

BAKING SOLUTIONS

Inventis to kompletna gama do wypieku chleba jak i produktéw
cukierniczych. Pozwala tworzy¢ zréznicowane i smaczne
przepisy kulinarne ograniczone jedynie wyobraznia.
Inventis jest doskonatym narzedziem na drodze
do zadowolenia klienta.
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