PIERNIK

MIESZANKA

CUKIERNICZA

UWAGA: Produkt zawiera gluten, pochodne mleka.
Moze zawierac $ladowe iloci: jaj i pochodnych, soi i pochodnych, sezamu.

bogaty, korzenny smak i zapach
diugotrwata swiezos¢

Piernik to tradycyjne ciasto, ktdrego spozywanie byto symbolem po-
wodzenia oraz miato zapewni¢ bogactwo. Dawniej proces wypieku
tradycyjnego piernika byt skomplikowany i kosztowny, m.in. ze wzgle-
du na uzycie importowanych przypraw korzennych i bakalii. Dzis pier-
nik kojarzy sie gtdwnie z tradycja Bozego Narodzenia. Jednak wypie-
czenie go z dodatkiem bakalii i orzechéw stanowi pyszna i interesujaca
alternatywe tego ciasta na caty rok. Mieszanka Piernik firmy Lesaffre
Polska zapewni uzytkownikom powtarzalnos¢ i prostote produkgji, a
konsumentom tradycyjny smak. Tym bardziej, Ze mieszanka ma szero-
ki wachlarz zastosowan, a jego atutami s bogaty smak i dtugotrwata
swiezosc.

SPOSOB STOSOWANIA
100% mieszanki bez dodatku maki.

WARUNKI PRZECHOWYWANIA

Produkt przechowywa¢ w szczelnie zamknigtym opakowaniu,
w suchym i przewiewnym miejscu, bez dostepu $wiatta stonecznego
(maksymalna temperatura 25°C).

OPAKOWANIE
worek 25 kg
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MIESZANKA CUKIERNICZA

do wyrobu ciast piernikowych

ZALETY

/' réznorodnosc zastosowan: do wyrobu piernikow,

ciast piernikowych z bakaliami, krajanki przektadanej

nadzieniem, babki piernikowej
v/ struktura prawdziwego piernika
7/ bogaty, korzenny smak i zapach
v/ wilgotny miekisz
v/ dlugotrwata swiezos¢

v/ powtarzalnos¢ produkgji

RECEPTURY
Podstawowa Piernik
receptura Babka Blat z bakaliami

Mieszanka PIERNIK 1000¢ 10009 10009 1000g
Jajka 3009 450¢ 3009 500g
Olej rodlinny 300q 4004 3009 3009
Marmolada 3009 - 300g -
Woda 70g 1009 70q 509
Bakalie - - - 7509
Miesienie 5 minut 4 minuty 4 minuty 3 minuty
Razem 19709 19509 19709 26009

Wytwarzanie (receptura bazowa):

Wytwarzanie (babka, blat piernik):

Wszystkie sktadniki ciasta wymieszac na $rednich obrotach mieszadtem ~ Wszystkie sktadniki ciasta wymieszac na srednich obrotach mieszadtem ptaskim ramowym. Czas miesienia: 4 minuty
ptaskim ramowym przez okoto 5 min. Wytozy¢ na blache i wypiekac. dla blatu piernikowego i babki piernikowej oraz 3 minuty dla piernika z bakaliami. Wytozy¢ na blache i wypiekac

w temperaturze 180 stopni przez 40-50 minut w zaleznosci od rodzaju pieca.
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