Jak uzywac¢ systemu Kastalia? OBLICZANIE WSKAZNIKA
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50 (lub wiecej) kg drozdzy / tydzien

Zamontowac¢ zawor
dozujqcy.
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LESAFFRE Odmierzy¢ zqdanq ilos¢ drozdzy Doda¢ drozdze bezposrednio Lesaffre Polska SA
do miarki. do ciasta. ul. Dworcowa 36, 46-250 Wotczyn

tel. 077 41 88 280, www.lesaffre.pl



Innowacja Lesaffre

Firma Lesaffre jest obecna na rynku od ponad 150 lat.
Réznorodne marki Lesaffre sq dzis dobrze rozpoznawalne
i cenione w branzy piekarskiej. Lesaffre stara sie od

lat sprosta¢ zyczeniom swoich Klientéw, oferujgc im
unikatowe rozwiqzania know-how, by zoptymalizowaé
proces produkcji pieczywa.

Kastalia jest zupetnie nowq koncepcjq oferowanq

przez Lesaffre. Daje ona mozliwos¢ polepszenia
procesu uzywania drozdzy oraz zaoszczedzenia czasu.
Jednoczesnie pomaga zachowaé wymagang i tak wazng
podczas produkcji pieczywa higiene.

Kastalia ma wiele zalet,
warto je sprawdzi¢ i z nich skorzysta¢!

Nowy system do chtodzenia
i dystrybucji drozdzy ptynnych

Kastalia to system chtodzenia i dystrybucji drozdzy
ptynnych, ktéry utatwia przygotowanie produktéw
piekarskich oraz optymalizuje proces produkgiji.
Ptynne drozdze Kastalia zostaly rozwiniete na podstawie
know-how Grupy Lesaffre. Sq to drozdze stabilne,
wysokiej jakosci, rozlewane do specjalnego opakowania
typu Bag in Box.

® PROSTSZE

Koniec z wedréwkami do chtodni! Lodéwke nalezy
zamontowac¢ obok miesiarki, dzieki czemu drozdze mozna
w razie konieczno$ci doda¢ bezposrednio do ciasta.
Sama wymiana kartonu z drozdzami jest bardzo prosta

i nie zajmuje duzo czasu.

BEZPIECZNIEJSZE

Nowy system Kastalia pozwala na higieniczne dozowanie
drozdzy. Lodéwka gwarantuje optymalne warunki
przechowywania dla drozdzy, zachowuijgc ich

jakos¢ i $wiezosc.

WYDAJNIEJSZE

Dzieki systemowi Kastalia drozdze dozowane sq z duzq
precyzjq i dodawane bezposrednio do dziezy, co sprzyja ich

asymilacji w ciescie i optymalizuje proces fermentaciji.

sobie zycie

® OSZCZEDNOSC MIEJSCA

Kastalia zajmuje mato miejsca

i powinna by¢ w poblizu miesiarki.

® NIEWIELKI WYSILEK

Karton z drozdzami wymienia sie
tatwo i szybko. Jego wymiana
w lodéwce zajmuje mniej niz

2 minuty.
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8 powodéw, by utatwié

® HIGIENA

Kastalia jest zamknietym
systemem. Zapobiega to
bezposredniemu kontaktowi
drozdzy z dtormi i zmniejsza
ryzyko zanieczyszczenia.

® ZADNYCH ZMIAN
System Kastalia nic nie zmienia
w procesie wypieku pieczywa,
tylko utatwia prace!

® LATWE CZYSZCZENIE
Dozownik mozna tatwo
wyczysci¢ w kilka minut.

® OSZCZEDNOSC CZASU

Kastalia pozwala na oszczednosc
czasu, ktéry mozna przeznaczy¢
na rozwijanie technik wypieku
pieczywa.

® NIEZNACZNE KOSZTY

Dzieki perfekcyjnemu dozowaniu
marnotrawienie drozdzy nie jest
mozliwe!

©® PELNA GWARANCJA

System Kastalia jest wyposazony
w hiezawodng mechanike,

ktora zostata rozwinieta przez
specjalistéw. W razie koniecznosci
fachowcy Lesaffre natychmiast
odpowiedzq na wszelkie pytania.

Elementy systemu
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dozownika konserwacyjny

- DANE TECHNICZNE

Wymiary urzqdzenia:

dt. X szer. X wys. 725 X 396 x 896 mm
Waga: 50 kg z 2 kartonami: okoto 100 kg
Zuzycie prqdu:

230V, AC 50 Hz, 110 Watt

Zgtoszony patent

Wymiar kartonu:
dh. X szer. X wys. 254 x 233 X 439 mm
Waga kartonu:

22 kg netto z 20,7 | drozdzy ptynnych
Wymiar palety i waga: 3 warstwy

z 15 kartonami, tzn. 990 kg netto
Przechowywanie: w temperaturze 0-6°C
Sktadniki: drozdze piekarskie




