DROZDZE UNIWERSALNE O NAJWYZSZE] JAKOSCI | SILE PEDNEJ.
Szczegolnie polecane do pieczywa mieszanego i pszennego.

¥’ bardzo wysoka efektywnosc w produkcji pieczywa pszennego,
zwyktego, wyborowego i pétcukierniczego, pieczywa mieszanego
i pieczywa wytwarzanego na bazie ciast mrozonych

v szczegdlnie polecane w technologiach produkcji pieczywa opartych na mrozeniu
ciast surowychi w odroczonych technologiach wypieku pieczywa

v~ doskonata stabilno$¢ we wszystkich zastosowaniach

v~ mozliwoé¢ zastosowania we wszystkich fermentacjach po dobraniu odpowiedniej dozy

- JAKOSC = STABILNOSC = EFEKTYWNOSC

okres przydatnosci do spozycia:
30 dni od dnia produkgji

sposob pakowania:
kostka - 500 g, kazda kostka pakowana w papier,
5 kostek zapakowanych w celofan (baton)

warunki przechowywania:
w temp. pomiedzy +1°C a +10°C

opakowanie:
zbiorcze, kartonowe - 10 kg
karton z kodem EAN mieszczacy 4 batony
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