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RELEASE YOUR CREATIVITY et .

Beta

MIESZANKA PIEKARSKA
do produkcji pieczywa
pszenno - owsianego z naturalnym beta - glukanem

Beta to mieszanka piekarska do wyrobu pieczywa pszenno-
owsianego z naturalnym beta-glukanem. Gtéwne sktadniki ¥ smak to priorytet

produktu stanowiq: mqka owsiana petnoziarnista, otreby : * kombinacja maki owsianej oraz zakwasu zytniego
. s réwnomierna porowatosé

e chrupigca skoérka

e charakterystyczny smak

owsiane, ptatki owsiane i stonecznik. Az 74% to owies -

w postaci ptatkow gorskich oraz maki petnoziarnistej.
Beta-glukany pochodzqce z owsa lub jeczmienia pomagajq
W utrzymaniu prawidlowego poziomu cholesteroluwekrwl, T
Spozywane na poziomie 3 g dziennie mogq przyczynic sie do

poprawy profilu lipidowego, a tym samym zmniejszyc ryzyko

kardiometaboliczne. Wykazano réwniez, ze beta-glukany

zawarte w positku wydtuzajq czas odczuwania sytosci,
¥/ Wspierazdrowy tryb zycia

. 1 . L « B-glukany sa wartosciowym sktadnikiem zywnosci
kolejnych positkéw, co ma znaczenie dla skuteczniejszej funkcjonalnej’ ktore] regularne stosowanie moze

kontroli apetytu i masy ciata. Dla urozmaicenia smaku : ograniczy¢ ryzyko chordb uktadu krazenia

. i cukrzycy typu 2
: * wysoka zawartos¢ btonnika i manganu
kombinacje mgki owsianej oraz zakwasu zytniego. Chleb : * 2rédto biatka, cynku, fosforu, magnezu i miedzi

dzieki czemu korzystnie wptywajq na wartos¢ energetyczng

i aromatu pieczywa w Mieszance Beta zastosowano

Beta ma charakterystyczngq, rustykalnie spekanq skorke, a

ponadto jasny, réwnomiernie porowaty miekisz oraz jest
niezwykle delikatny w smaku.



CHLEB
KOSZYCZKOWY

CHLEB
FOREMKOWY

SPOSOB STOSOWANIA
50% czyli 50 kg mieszanki na 50 kg maki (bezposrednio do maki przed miesieniem).

Mieszanka Beta
Maka pszenna typ 750
Maka zytnia typ 720
Drozdze Lesaffre
Ritesa / Kontinol Paste
Woda

RAZEM

RECEPTURA

Miesienie (spirala)
Temperatura ciasta
1fermentacja
(temperatura otoczenia)
Dzielenie

Formowanie

2 fermentagja (30 °C/ 80%)
Wypiek (piec trzonowy)

Z zaparowaniem

WYTWARZANIE

WARUNKI PRZECHOWYWANIA

CHLEB
KOSZYCZKOWY

5004
5004

309

650-670g
1680-1700¢

4+6
26-28°C
10°-15

Wg uznania
Wg uznania
40'- 50"

30'/210-220°C

CHLEB
FOREMKOWY
500¢
3004
2004
30g
69
770-790¢
1806-1826¢9

6'+ 4
30-32°C
20'- 30’

W(g uznania
Wg uznania
25'-35

40'/210-220°C

Produkt przechowywac¢ w szczelnie zamknietym opakowaniu, w suchym i przewiew-
nym miejscu, bez dostepu swiatta stonecznego (maksymalna temperatura 25 °C).

OPAKOWANIE
worek 25 kg

OKRES PRZYDATNOSCI

12 miesiecy od daty produkgji

Lesaffre Polska S.A. - 46-250 Wotczyn, ul. Dworcowa 36, Polska - tel. +48 (77) 418 82 80, www.lesaffre.pl

Wspotpracujac z Lesaffre,
odkryjesz swoja piekarnie
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