v/ gwarantuje dftugotrwatq swiezosc
wyrobu gotowego

= / zapewnia duzq objetos¢
i rownomierny miekisz

Fresh Care+ to polepszacz przeznaczony gtéwnie do pieczywa
krojonego i pakowanego .

09/D/301583

SPOSOB STOSOWANIA

2% w stosunku do maki, czyli 2 kg polepszacza na 100 kg maki
F R ES H C A R E—l— (bezposrednio do maki przed miesieniem).

WARUNKI PRZECHOWYWANIA
Produkt przechowywa¢ w szczelnie zamknigtym opakowaniu,

P 0 L E P SZACZ w suchym i przewiewnym miejscu, bez dostepu Swiatfa stonecznego
D 0 P I E CZYWA (maksymalna temperatura 25°C).

OPAKOWANIE
pszennego imieszanego Worek 10 kg oraz 25 kg.

o wydtuzonej dacie
minimalnej trwatosci

UWAGA: Produkt zawiera gluten. Moze zawierac sladowe ilosci: %

mleka i pochodnych, jaj i pochodnych, soi i pochodnych, sezamu. LESAFFRE



RESH
ARE

Swiezo$¢ bez

V4
konserwantow
RECEPTURY

Kajzerka
Maka pszenna 100 kg
Woda 53-55kg
Drozdze 4kg
Sél 2kg
Cukier 1kg
Thuszaz Tkg
Fresh Care+ 1-2kg

Chleb mieszany

Maka pszenna 70kg
Maka zytnia 30kg
Woda 63-66 kg
Drozdze 4kg
Ritesa (w odniesieniu do maki Zoy’t?lltg
6l 2k
Fresh Care+ 1-2kg

Chleb tostowy

Maka pszenna 100 kg
Woda 54-56 kg
Drozdze 4kg
Cukier 4kg
Thuszaz 4kg
Sél 2kg
Fresh Care+ 1-2kg

BAKING
CENTER

Nasi technolodzy z Baking Center ™ sg do Twojej dyspozycji,
aby poméc Ci w petni korzystac z naszych produktow.
Nie wahaj sie zadzwoni¢ do nich.

Lesaffre Polska S.A.

46-250 Wotczyn, ul. Dworcowa 36, Polska

tel. +48 (77) 418 82 80, fax +48 (77) 418 82 99
www.lesaffre.com.pl

FRESH CARE+

POLEPSZACZ DO PIECZYWA

pszennego i mieszanego o wydtuzonej

dacie minimalnej trwatosci

-,

POLEPSZACZ

v Fresh Care+ to nowoczesny polepszacz

wydtuzajacy swiezos¢ pieczywa. Przeznaczony jest do pieczywa
pszennego i mieszanego o wydtuzonej dacie przydatnosci do
spozycia, produkowanego przy udziale maki pszennej i zytniej.

v Dzieki polepszaczowi Fresh Care+

pieczywo pozostaje dtuzej Swieze bez uzycia srodkéw
konserwujacych. Zastosowanie produktu Fresh Care+
zwieksza wodochtonnos¢ ciasta oraz poprawia tolerancje ciasta
w trakcie obrébki. Fresh Care+ utatwia i stabilizuje caty proces

produkcyjny pieczywa.

v/ Dodatkowo Fresh Care+ zapewnia

duzy przyrost objetosci pieczywa podczas wypieku. Jego
niewatpliwym atutem jest réwniez neutralny wptyw na smak

i zapach pieczywa.

LESAFFRE



