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POLEPSZACZ

Magimix Zielony to polepszacz do do produkgji butek oraz drobnego
pieczywa wyrabianego z mak pszennych.
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SPOSOB STOSOWANIA

0,3-0,5% w stosunku do maki, czyli 0,3-0,5 kg polepszacza na 100 kg
maki (bezposrednio do maki przed miesieniem).

WARUNKI PRZECHOWYWANIA

Produkt przechowywa¢ w szczelnie zamknietym opakowaniu,
P 0 L E P SZACZ w suchym i przewiewnym miejscu, bez dostepu $wiatfa stonecznego
D 0 P I E CZYWA (maksymalna temperatura 25°C).

OPAKOWANIE

Karton 17,5 kg.

pszennego

UWAGA: Produkt zawiera gluten. Moze zawierac sladowe ilosci: %

mleka i pochodnych, jaj i pochodnych, soi i pochodnych, sezamu. LESAFFRE
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Gwarantuje duza
objetos¢ oraz miekisz
o rownomiernych
i delikatnych porach.
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BAKING
CENTER

Nasi technicy z Baking Center ™ sg do Twojej dyspozycji,
aby poméc Ci w petni korzystac z naszych produktow.
Nie wahaj sie zadzwoni¢ do nich.

Lesaffre Polska S.A.

46-250 Wotczyn, ul. Dworcowa 36, Polska

tel. +48 (77) 418 82 80, fax +48 (77) 418 82 99
www.lesaffre.com.pl

ZIELONY

POLEPSZACZ DO PIECZYWA

pszennego

POLEPSZACZ

v/ Oryginalna receptura zawierajqca sktadniki o
najwyzszej jakosci
Dzieki nowoczesnej kompozycji sktadnikow Magimix Zielony:
— usprawnia reczna i maszynowg obrébke ciasta,
— zwieksza tolerancje ciasta na wszystkie parametry procesu

technologicznego,
— zapewnia maksymalny rozrost keséw ciasta,
— przedtuza swiezos$¢ konsumpcyjna pieczywa.

v Zapewnienie stabilnosci w trakcie catego procesu
produkcji pieczywa
Zastosowanie polepszacza Magimix Zielony pozwala na:

— otrzymywanie wyrobdéw o jednakowej jakosci z mak o réznej
wartosci wypiekowej,

— uzyskanie wyrazistych nacie¢ na powierzchni rozro$nietych
keséw ciasta i po ich wypieku,

— uzyskanie najwyzszej jakosci produktéw koncowych
produkowanych metodami tradycyjnymi lub nowoczesnymi.

v Najwyzsza jakos¢ produktu korncowego
Stosujac polepszacz Magimix Zielony uzyskuje sie:

— optymalna objetos¢ produktéw korncowych,

— gtadka, chrupiaca oraz dobrze skoloryzowang skorke,

— miekisz o réwnomiernych i delikatnych porach,

— naturalny smak i aromat wyroboéw.
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