v/ chrupiqca skorka i lekkie
biszkoptowe wnetrze gofra

v/ aromatyczne i sprezyste nalesniki

MIESZANKI CUKIERNICZE

GOFRY to mieszanka cukiernicza przeznaczona do produkgji gofrow
oraz nalesnikéw. Odpowiednio dobrane sktadniki mieszanki, do ktd-
rych nalezy dodac tylko olej i wode (w przypadku nalesnikow rowniez

mleko), zapewniaja uzyskanie aromatycznych wypiekéw. Gofry przy-
gotowane na bazie mieszanki majg chrupka, krucha skérke i lekkie
biszkoptowe wnetrze. Natomiast nalesniki s puszyste i elastyczne, a

przede wszystkim wyjatkowo smaczne. Zaréwno gofry, jak i nalesniki
charakteryzuje prostota wykonania i powtarzalno$¢ produkgji. Gofry
lub nalesniki serwowane z bitg $mietana, owocami sezonowymi, ba-
kaliami albo czekolada sprawdzg sie doskonale jako smaczny deser w

M I E SZA N KA porze podwieczorku.
CUKIERNICZA SPOSOB STOSOWANIA

100% mieszanki bez dodatku maki.

do wyrobu gofrow WARUNKI PRZECHOWYWANIA

i na Ie S’ n I ké w Produkt przechowywac w szczelnie zamknigtym opakowaniu, w su-
chym i przewiewnym miejscu, bez dostepu $wiatta stonecznego (mak-
symalna temperatura 25°C).

OPAKOWANIE
worek 10 kg

=

LESAFFRE

UWAGA: Produkt moze zawierac: soje i pochodne, sezam.



G F R Y

MIESZANKA CUKIERNICZA

do wyrobu gofrow i nalesnikow

ZALETY

/' naturalny kolor wypiekow
v/ zewngqtrz chrupiqce, lekkie i puszyste wewnqtrz
v/ delikatny aromat

7/ prostota wykonania

v/ powtarzalnosé produkcji MIESZANKI CUKIERNICZE

RECEPTURA

GOFRY Wytwarzanie - gofry:
Wszystkie sktadniki ciasta ubic r6zga do jednolitej konsystencji przez okoto
Mieszanka 1000g 5 minut na szybkich obrotach. Porcje ciasta wyla¢ do formy gofrownicy i
Olej 200g wypiekac gofry do uzyskania pozadanego koloru skorki przez 5-6 minut.
Woda 10009
Mieszanie 5 Wytwarzanie - nalesniki:
Temperatura wypieku 230- 250°C Wszyst.kie sktadniki Fiasta ubic r6zga d.o jgdnolitej k(’)nsystencji.pr.zez ol'<0:
: ; to 5 minut na szybkich obrotach. Porcje ciasta wylac na patelnie i smazy¢
(zas wypieku 5-6 o
nale$niki z obu stron.
NALESNIKI
Mieszanka 1000g
Maka pszenna T 500 1000¢
Olej 1004
Woda 2000g*
Mieko 20004
Mieszanie 5

*Sugerowane uzycie wody gazowanej, dzieki ktdrej nalesniki bedg bardziej puszyste.
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BAKING SOLUTIONS

Inventis to kompletna gama do wypieku chleba jak i produktéw
cukierniczych. Pozwala tworzy¢ zréznicowane i smaczne
przepisy kulinarne ograniczone jedynie wyobraznia.
Inventis jest doskonatym narzedziem na drodze
do zadowolenia klienta.
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Lesaffre Polska S.A.

46-250 Wotczyn, ul. Dworcowa 36, Polska

tel. +48 (77) 418 82 80, fax +48 (77) 418 82 99
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