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INVENTIS

CREATIVE BAKING SOLUTIONS

4% uproszczony proces produkcyjny
~ pieczywa petnoziarnistego

'/ wydfuzona swiezo$¢ produktéw

Graham to mieszanka do produkcji pieczywa pszennego na bazie
maki typu Graham. Produkt opatrzony jest znakiem czystej etykiety,
pozbawiony substancji dodatkowych. Idealnie wpisuje sie w stale

rosnace oczekiwania Swiadomych konsumentéw. To pieczywo o

wyjatkowo petnym aromacie, delikatne w smaku. Wyrdznia go pigkna,

gteboka barwa oraz charakterystyczny dla maki Graham subtelny
zapach. Produkt zachowuje dtugotrwatg Swiezosc.

SPOSOB STOSOWANIA
30% w stosunku do maki, czyli 30 kg mieszanki na 100 kg maki

M I E SZA N KA (bezposrednio do maki przed miesieniem).
PI EKA RS KA WARUNKI PRZECHOWYWANIA

Produkt przechowywac w szczelnie zamknietym opakowaniu, w suchym
i przewiewnym miejscu, bez dostepu $wiatta stonecznego (maksymalna

do prOdUiji pieczywa temperatura 25°C).
pszennego na bazie OPAKOWANIE
maqki typu Graham worek 25 kg

UWAGA: Produkt moze zawierac Sladowe ilosci: jaj i pochodnych, %

soi i pochodnych, sezamu. LESAFFRE
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ZALETY

v/ produkowany w oparciu o wytqcznie naturalne sktadniki

v/ utatwiony proces produkcyjny pieczywa petnoziarnistego

v dtugotrwata Swiezos¢ wypiekanych produktow

v wysoka jakos¢ wyrobu

v/ dobra wydajnos¢ mieszanki

GRAHAM Q

MIESZANKA PIEKARSKA

do produkcji pieczywa pszennego
na bazie mqgki typu Graham

RECEPTURY Chleb 100% Graham Chleb Butka
Maka pszenna typ 1850 10009 7009 4009
Maka pszenna typ 750 - 3009 -
Maka pszenna typ 500 - - 6009
Mieszanka Graham 3009 3009 1509
Drozdze 409 409 509
Sol - - 10g
Polepszacz Biaty - - 59
Woda 975¢ 9509 6509
RAZEM 2315¢ 2290¢g 18659
SPOSOB WYTWARZANIA
Miesienie 3+15 3+15 2+6'
Temperatura ciasta 28-30°C 28-30°C 26-28°C
1fermentacja (na stole) 20' 20' 15'
2 fermentacja 30-40' 30-40' 40'
Wypiek (piec trzonowy) 210°C/35' 210°C/35' 230°C/17
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INVENTIS
CREATIVE BAKING SOLUTIONS
Inventis to kompletna gama produktéw do wypieku chleba.
Pozwala piekarzom tworzy¢ zréznicowane i smaczne przepisy
kulinarne ograniczone jedynie ich wyobraznia.
Inventis jest doskonatym narzedziem na drodze
L do zadowolenia klienta.
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