Mediterrano to preparat na bazie zakwasu
pszennego z dodatkiem ziot i przypraw,

przeznaczony do réznych rodzajéw pieczywa. Kluczowa cecha

Nadaje wypiekom ziotowy smak oraz aromat ¢ zakwas naturalnie przedtuza swiezos¢ i okres

C g .. przydatnosci do spozycia gotowego produktu
charakterystyczny dla kuchni srédziemnomorskiej.

o« starannie dobrana kompozycja zidét i przypraw
wzbogaca smak produktéw koncowych

e dopasowany do wielu réznych receptur: bagietki,

Mediterrano nie wymaga zadnego ciabatty, butki, produkty HoReCa

przygotowania! Dozuje sie go bezposrednio
do procesu mieszania. Moze by¢ stosowany
w réznych przepisach, np. bagietki, ciabatty, a— .
butki czy chleby.

Kluczowa zaleta

« mozliwos¢ uzyskania pozadanej intensywnosci
profilu sensorycznego

° tatwe i wydajne dozowanie
bezposrednio do maki

» prosty i elastyczny w uzyciu w produkcji
rzemieslniczej, jak i przemystowej




MEDITERRANO

g,

T2 T er e

SPOSOB STOSOWANIA
5 - 20% w stosunku do objetosci maki.
Przyktadowe dozowanie (dotyczy metody bezposredniej):

RECEPTURA

WYTWARZANIE

Maka pszenna 750

Maka zytnia 720

Maka pszenna 500
Mediterrano

Oliwa

Drozdze

Sol

Polepszacz Magimix grafitowy
Polepszacz Pol 164 / Magimix Fresh
Woda

RAZEM

Miesienie (spirala)
Temperatura ciasta

1 fermentacja
(temperatura otoczenia)
Dzielenie

Formowanie

2 fermentagja
(temperatura otoczenia)

2 fermentacja (30 °C/75%)

Wypiek (piec trzonowy)
Z zaparowaniem

WARUNKI PRZECHOWYWANIA
Produkt przechowywac w oryginalnym, zamknietym opakowaniu,
w temperaturze 2 - 8 °C.

OPAKOWANIE
wiaderko 10 kg.

OKRES PRZYDATNOSCI
6 miesiecy.

Lesaffre Polska S.A. - 46-250 Wotczyn, ul. Dworcowa 36, Polska - tel. +48 (77) 418 82 80, www.lesaffre.pl

BAGIETKA

1000g
2009
309
209
13¢
59

600- 650
1868-1918¢

3+12
24°C
120°

W(g uznania
W(g uznania

20

20/ 240°C

BULKI

1000¢
2009

35¢
139

59
500-550¢
1753-1803 g

3+ 8
28°C
10°

Wg uznania
W(g uznania

40'- 45
15'-18'/220°C

Wspotpracujac z Lesaffre,
odkryjesz swoja piekarnie
na nowo!

CHLEB
PSZENNO-ZYTNI

800g
200g

2009

30g
139

8¢
580-630¢
1831-1881¢

4+8
28°C
30

Wg uznania
wg uznania

40'- 45
30215

2023.09




