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v/ wzbogaca smak i aromat
oraz barwe pieczywa

v wplywa na wydajnos¢ ciasta

Maximalt jest dodatkiem do pieczywa — to unikalna kombinacja natu-
ralnych stoddw jeczmiennych i zytniego. Nie zawiera zadnych sztucznych
sktadnikéw. Produkt dedykowany do zaciemniania i aromatyzowania pie-
czywa. Dodatek Maximalt nadaje produktom naturalny brazowy kolor i

charakterystyczny, intensywny stodowy smak. Maximalt ma takze wptyw
na wydajnos ciasta oraz wydtuzenie okresu trwatosci i Swiezosci wyrobu
gotowego. Dodatek stosuje sie max. do 3% w stosunku do catej masy maki

uzytej w recepturze (dozowany w zaleznosci od oczekiwanej barwy i sma-

D 0 D AT E K ku). Elastyczne dozowanie pozwala przy udziale jednego surowca uzyskac
zupetnie rézne gatunki pieczywa. Wielos¢ zastosowan powoduje, ze Ma-
D 0 P I E c Z Y W A ximalt polecany jest do wszystkich rodzajow pieczywa.

SPOSOB STOSOWANIA

WZbogaCqucy smak Do 3% w stosunku do maki, czyli max. 3 kg mieszanki na 100 kg maki

. (bezposrednio do maki przed miesieniem).

i aromat oraz barwe

pieczywa WARUNKI PRZE(ZIHOWYV\{ANIA : :
Produkt przechowywa¢ w szczelnie zamknigtym opakowaniu, w

suchym i przewiewnym miejscu, bez dostepu swiatta stonecznego

(maksymalna temperatura 25°C).

OPAKOWANIE

Worek 10 k
UWAGA: Moze zawierac sladowe ilosci: mleka i pochodnych, o g %

jaj i pochodnych, soi i pochodnych, sezamu. LESAFFRE
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Dodatek Maximalt
znakomicie wptywa
na wydajnos¢ ciasta

ZALETY

v/ produkowany w oparciu o wylqcznie naturalne
sktadniki

v/ przeznaczony do barwienia i aromatyzowania
pieczywa

v/ nadaje pieczywu intensywny, sfodowy smak

v/ wplywa na wydajnos¢ ciasta i wydtuzenie swiezosci
produktu finalnego

v/ ze wzgledu na elastyczne dozowanie i wielos¢
zastosowan polecany do wszystkich rodzajow
pieczywa

v/ wysoka jakosc i dobra wydajnos¢ wyrobu
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CREATIVE BAKING SOLUTIONS
Inventis to kompletna gama produktéw do wypieku chleba.
Pozwala piekarzom tworzy¢ zr6znicowane i smaczne prze-
pisy kulinarne ograniczone jedynie ich wyobraznia.
Inventis jest doskonatym narzedziem na drodze
do zadowolenia klienta.
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MAXIMALT

DODATEK DO PIECZYWA

wzbogacajqcy smak i aromat
oraz barwe pieczywa
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