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Startery sg stosowane w celu uzyskania pozadanych cech
wypiekéw. Startery Lesaffre dzieki wtasciwemu doborowi
gatunkow i szczepow (potaczenie drozdzy i bakterii)
spetniajg wszystkie wspotczesne oczekiwania branzy.

Wiedza Lesaffre w tej dziedzinie pozwala poméc
piekarzowi w wyborze odpowiednich preparatow do

fermentacji.

CZYSTE SZCZEPY
Startery LIVENDO
powstajg z pofaczenia
czystych i starannie
wyselekcjonowanych
szczepow bakterii kwasu

mlekowego oraz drozdzy.

Stosowane s3

w celu wytworzenia
wyjatkowych kwaséw
i aromatow w ciescie.

PEWNE WYNIKI

Startery LIVENDO
upraszczajg przygotowanie
zakwasu do tego stopnia, ze
mozliwe jest przygotowanie
go w jednym kroku w czasie
ponizej 24 godzin.
Zastosowanie starteréw
pomaga unikng¢ czynnosci
koniecznych przy
odswiezaniu zakwasu
wytwarzanego
spontanicznie metodami
tradycyjnymi. Maja one
wiele zalet: gwarantujg stata
wydajnosc¢ i powtarzalne
wyniki.

Startery zakwasu moga by¢ uzywane w wielu
zastosowaniach, takich jak: chleby specjalne,

chleb kanapkowy, drozdzéwki, wypieki
potfrancuskie.

INFORMACJE PRAKTYCZNE

DOZOWANIE

0,2% do 0,5% w stosunku do
maki, zaleznie od produktu

i oczekiwanego poziomu
kwasowosci oraz procesu
dojrzewania.

SPOSOB STOSOWANIA

Zawartosc saszetki rozpuscic

w wodzie w temperaturze 30-35°C.
Dodac¢ make i sél. Nastepnie
uzyskane ciasto pozostawi¢ do
fermentacji na 18 do 24 godzin

w 30°C.

OPAKOWANIE
Pudetka 1 kg, 6 kg i 10 kg.

PRZECHOWYWANIE
Przechowywac w temperaturze
pomiedzy -18°C a - 25°C.

DATA MINIMALNEJ TRWALOSCI
24 miesigce od daty produkgji
dla startera LV1.

18 miesiecy od daty produkgji
dla starteréw LV2.

SKELADNIKI
Przefermentowana maka
pszenna; przefermentowana
maka zytnia.



LIVENDO

OZNACZENIE HANDLOWE DOMINUJACY AROMAT

Starter zakwasu

V1

zakwasowy - maslany/nabiatowy - kwasny

SZEROKI ZAKRES STARTEROW ZAKWASU
GWARANCJA UZYSKANIA NAJLEPSZYCH REZULTATOW

OPAKOWANIE

mate pudetko 50 g
(5 x 10 g saszetek)

Data minimalnej
trwatosci

24 miesigce w temp.
pomiedzy-18 a -25°C

Starter zakwasu

1

zakwasowy - maslany/nabiatowy - kwasny

pudetko 1 kg
(100 x 10 g saszetek)

24 miesigce w temp.
pomiedzy-18 a -25°C

Starter zakwasu

L1

zakwasowy - maslany/nabiatowy - kwasny

pudetko 6 kg
(60 x 100 g saszetek)

24 miesigce w temp.
pomiedzy-18 a -25°C

Starter zakwasu

Lv2

zytni - zakwasowy - owocowy

karton 6 kg
(60 x 100 g saszetek)

18 miesiecy w temp.
pomiedzy-18 a -25°C

Starter zakwasu

Lv2

zytni - zakwasowy - owocowy

karton 10 kg
(5 x 2 kg saszetek)

18 miesiecy w temp.
pomiedzy-18 a -25°C

Nasi doradcy technologiczni pomoga Panstwu stworzy¢ unikalne rozwigzania aromatyczne
zgodne z potrzebami rynku i aby zadowoli¢ oczekiwania Waszych klientéw.

Nowa marka produktéw opartych na
zakwasie Lesaffre, Livendo, jest petna
emocji, innowacyjng i atrakcyjna
marka ukierunkowana na
zadowolenie klienta.

TO WIECEJ NIZ
TYLKO SMAK

Livendo to cztery rodziny produktow: startery, zywe zakwasy ptynne,

suche zakwasy dewitalizowane i preparaty oparte na zakwasie.
Odkryj wszystkie nasze produkty na www.lesaffre.pl

A LESAFFRE_ZZ BRAND



