Kule serowe MINI to profesjonalna mieszanka
cukiernicza przeznaczona do produkcji mini
pqczkdw serowych, zapewniajgca wysokq

i powtarzalng jakos¢. Opracowana jako 100%
mieszanki bez dodatku mqki, znaczqco upraszcza
proces produkcyjny i minimalizuje ryzyko btedéw
technologicznych. Dzieki zawartosci sktadnikéw
mlecznych i jaj, gotowe wyroby charakteryzujq
sie delikatnym, puszystym miekiszem oraz
naturalnym, lekko serowym smakiem cenionym

przez konsumentow. Mieszanka zapewnia stabilne

prowadzenie ciasta, dobrq chfonnos¢ dodatkéw
oraz réwnomierne smazenie, co przektada sie
na atrakcyjny wyglqd gotowego produktu. Mini
format kul serowych doskonale odpowiada
aktualnym trendom zakupowym - umozliwia
sprzedaz na sztuki, wage lub w zestawach.

/ Zalety mieszanki

*100% gotowej mieszanki - brak koniecznosci
dozowania maki, tatwiejsza standaryzacja produkcji

* stabilnos$é¢ technologiczna - powtarzalne
parametry ciasta i przewidywalny efekt smazenia

* szerokie mozliwosci recepturowe - mozliwosc¢
produkcji wersji twarogowej lub na maslance

* optymalizacja kosztéw i czasu - skrocony proces
przygotowania i mniejsze straty produkcyjne

¥ Zalety produktu

° wyrazisty smak - delikatna nuta serowa
wyrdzniajagca produkt na podtce

* uniwersalnosé¢ sprzedazy - mozliwosé oferowania
jako produkt luzem, pakowany lub w zestawach

» krucha, ztocista skérka i miekki srodek - po
usmazeniu zachowujg odpowiednia teksture
i apetyczny wyglad

° uniwersalne zastosowanie - doskonate zaréwno
solo, jak i w zestawach deserowych czy
z dodatkami (np. cukier puder, polewy)




SPOSOB STOSOWANIA
100% mieszanki bez dodatku maki.

SKEADNIKI Twarogowe Z maslanka
Mieszanka kule serowe 10009 10009
< Twardg 5009 -
o:: Maslanka - 900-1000¢
Kule serowe MINI N Maka pszenna typ 500 - 2009
O | Jajka 5004 5004
& | Woda 4004 -
Olej 100 g 100 g
Razem 25009 2700-2800g
§ PROCES PARAMETRY
N | Miesienie (mieszadto ramowe) 3 3
§: Lezakowanie 20 min 20 min
& Dzielenie Wg uznania W@ uznania
= | Smazenie 180°C/ 6-7 min 180°C/ 6-7 min

WARUNKI PRZECHOWYWANIA
Produkt przechowywac¢ w szczelnie zamknietym opakowaniu, w suchym i przewiew-
nym miejscu, bez dostepu swiatta stonecznego (maksymalna temperatura 25 °C).

OPAKOWANIE
worek 10 kg

OKRES PRZYDATNOSCI
9 miesiecy od daty produkgji

KULE SEROWE MINI
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Wspotpracujac z Lesaffre,
odkryjesz swoja piekarnie
na nowo!

Lesaffre Polska S.A. - 46-250 Wotczyn, ul. Dworcowa 36, Polska - tel. +48 (77) 418 82 80, www.lesaffre.pl



