Pomarariczowe de Luxe to wysokiej klasy

. N & » Zalety mieszanki

mieszanka cukiernicza przeznaczonado = GEES . . _ _

. . : *100% mieszanki - bez potrzeby dodawania maki -
produkql ciast blszkoptowo-tfuszczowych : uproszczony proces i petna kontrola nad jakoscia
oraz babek o intensywnym, naturalnym profilu : * wysoka zawartos¢ granulatu pomaraficzowego

: (10%) - naturalny smak, aromat i kolor wypieku

p i s 1m0 :
pomarariczowym. Zawartosc az 10% granulatu : « stabilna struktura ciasta - dobre prowadzenie
pomarariczowego zapewnia wyrazisty smak, : w produkciji recznej i mechanicznej

R . . L. . * uniwersalnos$é technologiczna - jedna mieszanka
aromat i naturalny kolor wypieku, bez koniecznosci : do ciast biszkoptowo-ttuszczowych i babek

stosowania dodatkowych komponentéw

smakowych. Mieszanka zostata opracowana jako
100% gotowy produkt bez potrzeby dodawania
maqki na etapie receptury, co pozwala na petng
standaryzacje procesu i tatwe wdrozenie

w produkgji. Ciasto charakteryzuje sie bardzo 7 Zalety gotowego produktu

* intensywny, naturalny smak pomaranczy -
wyréznienie produktu na potce sprzedazowej

oraz wilgotnym, delikatnym miekiszem po wypieku. : - wilgotny, miekki miekisz - dtuzsze zachowanie
Pomarariczowe de Luxe sprawdza sie zaréwno : Swiezosci po wypieku

dobrq stabilnoscig, réownomiernym wyrastaniem

Lo . . * atrakcyjny wyglad - rownomierny kolor
w klasycznych formach babek, jak i w ciastach : i estetyczny przekroj

porcjowanych czy krojonych.




SPOSOB STOSOWANIA
100% mieszanki bez dodatku maki.

SKEADNIKI

Mieszanka Pomaranczowe de Luxe
Olej

Jaja

Woda

Razem

RECEPTURA

PROCES
Miesienie (ptaskie mieszadto)
Dzielenie
Wypiek (piec trzonowy)

WYTWARZANIE

Babka

WARUNKI PRZECHOWYWANIA

Ciasto biszkoptowo-
-ttuszczowe
10004
5009
4509
100
20509

PARAMETRY
Srednie obroty: 6’
W( uznania
40"/ 170-180 °C

Babka

10004
5009
500¢
100

21009

szybkie obroty: 6’
W(g uznania
40"/170-180 °C

Produkt przechowywa¢ w szczelnie zamknietym opakowaniu, w suchym i przewiew-
nym miejscu, bez dostepu swiatta stonecznego (maksymalna temperatura 25 °C).

OPAKOWANIE
worek 10 kg
o = OKRES PRZYDATNOSCI

9 miesiecy od daty produkgji
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Wspotpracujac z Lesaffre,
odkryjesz swoja piekarnie
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