ptimix

OPTIMIX F
POLEPSZACZ DO PRODUKCII
PIECZYWA PSZENNEGO | MIESZANEGO

O wydtuza swiezosé pieczywa

SPOSOB STOSOWANIA
1% w stosunku do maki, czyli 1kg polepszacza na 100 kg maki (bezposrednio
do maki przed miesieniem).

Tylko do uzytku p. niedo
Wyroby piekarnicze zawierajqce ten produkt nalezy upiec przed spozyciem.

SKEADNIKI
Stabilizator: weglan wapnia; emulgator: E472e; maka pszenna; $rodki do
przetwarzania maki: enzymy* (no$nik: maka pszenna), kwas askorbinowy.

*Enzymy w procesie obrébki termicznej zostajq dezaktywowane, dlatego tez nie peiniq
zadnej funkcji technologicznej w gotowym, wypieczonym wyrobie. W zwiqzku z tym nie
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NAJLEPIEJ SPOZYC PRZED / NR PARTII:
z boku opakowania

WARUNKI PRZECHOWYWANIA

Produkt przechowywac w szczelnie zamknietym opakowaniu, w suchym
i przewiewnym miejscu, bez dostepu $wiatta stonecznego (maksymalna
temperatura 25 °C)

Wartosc odzyweza w 100 g produktu

Wartos¢ energetyczna 403 kJ /97 keal

Thuszcz 859

w tym kwasy thuszczowe nasycone 8,3 g

Weglowodany 45q

w tym cukry 01g

Blonnik 029

Biatko 079

S61* g 5190026911432053

)
*zawartosc soli wynika wytacznie z obecnosci
naturalnie wystepujacego sodu

e 25 KQ
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