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Lesaffre od lat angażujesię we współpracę
z naturą, aby budować zdrowsząprzyszłość.
Celemnaszychdziałańjest osiąganiezamierzeń
biznesowychw synergiiz lepszymodżywianiem
i ochronąplanety.Realizujemyto, podejmując
praktyczne działania jako firma oraz osoby
prywatne, na poziomiekrajowym i międzyna-
rodowym.�

zagwarantowaniebezpieczeństwapracownikom,
zapewnieniewysokiejjakościżyciazawodowego,
rozwijanieumiejętnościpracowników,
wspieranierozwojuspołecznościlokalnych,
zapewnienieetycznychrelacjibiznesowych.�

Posiadamysiedzibyw 62.krajachi to pozwalanambyć
blisko lokalnych społecznościi lepiej ukierunkować
działaniaspołecznezapośrednictwemprogramuECHO.
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Człowiek jest sercem naszej działalności.Szacunek,
zaufaniei bezpieczeństwosą baząrelacjize współpra-
cownikamiorazinnymiInteresariuszami,w tym:�

Naszą ambicją jest codzienne stosowanie
fermentacjidla zdrowszegoi bardziejzrówno-
ważonego świata. Z pasją przesuwamy
granice,aby odkrywaćnieskończonypotencjał
mikroorganizmówi fermentacji.

Dziękidziałalnościcharytatywnejwspieramypracowni-
ków zaangażowanychw tych projektach.Zapewniamy
równieżumiejętnościi sprzęt,by zachęcićdo tworzenia
nowychmożliwościw zakresiezatrudnienia,edukacji,
szkoleńorazzdrowia.

MisjaLesaffre:„Pracujemywspólnie,by lepiej
odżywiaći chronićplanetę”skupianaszezobo-
wiązaniawokółczterechfilarów.
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rozwój



opracowanierozwiązańopartychna fermentacji,
bycieczęściąruchuna rzeczżywnościbogatej
w składnikiodżywcze,
przyczynianiesiędo lepszegosamopoczucia,
kontrolajakościzdrowotneji bezpieczeństwa
naszychproduktów.�

DziałalnośćLesaffrejest częściąoczywistegoekosystemu.
Produkujemyświadomie,by zmniejszaćwpływ na środo-
wisko: oszczędzaćenergię,oczyszczaćścieki,redukować
lub ponowniewykorzystywaćodpady.Dlategoteż zobo-
wiązujemysiędo:czystegoi efektywnegowykorzystaniawody,

zmniejszeniazużyciaenergii,
ograniczeniaśladuwęglowego,
uczestnictwaw zrównoważonymrolnictwie
i praktykachrolniczych,
docenianianaszychproduktówubocznych.�

Utworzyliśmyi nadalrozwijamykulturęciągłegodosko-
naleniapoprzezcertyfikacjęCSR:�

ponad350 pracownikówwzięłoudział
w projektachprogramuECHOw 2021roku,
77,3%wodyzwróconejw stosunkudo wodyzużytej�.

Ponadwiek kształtujemyprzyszłośćfermentacji.Pracu-
jemy nad znalezieniemcoraz trafniejszychodpowiedzi
związanychz potrzebamiw zakresieżywności,zdrowia
i poszanowaniaśrodowiska,w tym:
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Twoje wyzwania.
Nasze odpowiedzi

å Z V]HÐFLX]RERZLÃ]DQLDFK

www.bakingwithlesaffre.com

Prosta i wygodna
receptura.

DAJEMY CI KLUCZE
DO SUKCESU
W PIECZENIU

Wsparcie
zdrowego
WU\EX×\FLD

Smak
to priorytet.

=UµZQRZD×RQD
×\ZQRÐÅ

ÉDWZRÐÅ
wypieku
pieczywa.

Zawsze
bezpieczne
produkty.
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DBAJMY O SIEBIE –
'EDP\ RWRDE\FKOHEE\ÊQDWXUDOQ\PÕUµGÊHPVNÊDGQLNµZRG×\ZF]\FK =PQLHMV]DP\LORÐÅ
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×HZ\SLHNDMÃWUDG\F\MQHSLHF]\ZRRDXWHQW\F]Q\FKVPDNDFKMDNLFKRF]HNXMÃNOLHQFL
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BEZPIECZNY WYPIEK –
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NOWA GENERACJA
WORKÓW
, o77�b;Ѵm.�;�m<|u�m.1�<ঋ1b.ņ�ouhb;lroѴb;|�Ѵ;mo��l

b;��0b;Ѵ-m;ķr-rb;u �1;u|�Ch-|;l " ® -Ѵ0o ®

o��ruof;h|u;7�h�f.1���৵�1b;|�v��o ƔƏѷblomo1_uol-|�1�m�
,-ruof;h|o�-m;|-hķ0�o7u-��uo�ro�m-�h-|;]oub<ruo7�h|�
bh|o]u-l u;1�hѴbm]�or-ho�-mb-7Ѵ-�v��v|hb1_ruo7�h|��
-vm;bmv|u�h1f;ķf-h �v�m.��;�m<|u�m��ou;h bv;]u;]o�-�l-|;ub-j�
�m-1�;mb;hb;u�mh�o7u��-mb-r-vh- ŋ �j-|�b;mb;uo�7�b;Ѵ-mb-�-uv|��ouh-



8

:63�É35$&8-Â& = /(6$))5(

2'.5<-(6= 6:2-Â 3,(.$51,Æ
1$ 12:2



PIEKARSKIE
MIESZANKI
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BAGIETKA FRANCUSKA
doprodukcjipieczywapszennegotypubagietka

kremowyi elastycznymiękisz,dużepory, cienka,złocista
i chrupiącaskórka,niepowtarzalnysmaki aromat

WSPARCIE:serwisBakingCenter,
karty produktu,katalogi,aplikacja
Lesaffre& Me

możliwośćadaptacjiróżnychreceptur,
dobrawydajnośćmieszanki

wydłużonaświeżośćproduktuw porównaniu
do podobnychwyrobów

8 ZIAREN
doprodukcjiwieloziarnistegopieczywamieszanego

100%naturalnyskład,pełenziarenwilgotnymiękisz,
długotrwałaświeżość

WSPARCIE:serwisBakingCenter,karty
produktu,etykiety na chleb,ulotki,
plakaty,aplikacjaLesaffre& Me

do produkcjipieczywapszenno-żytniego,
żytnio-pszennego,żytniegoforemkowego

źródłomagnezu,cynku,żelazai białkaorazwysoka
zawartośćfosforui błonnikapokarmowego

25kg 50% 12m-cy

SAP:100007729

25kg 10% 12m-cy

SAP:100010059

BONVITAL
GRSURGXNFMLSLHF]\ZDĩ\WQLHJRLSV]HQQRĩ\WQLHJR

naturalneskładniki,dużazawartośćziarensiemienia
lnianegoi słonecznika

WSPARCIE:serwisBakingCenter,
karty produktu,etykiety i banderole
na chleb,ulotki, plakaty,aplikacja
Lesaffre& Me

do produkcjipieczywapszenno-żytniego,
żytnio-pszennego,żytniegoforemkowego

cenneźródłowielonasyconychkwasówtłuszczowych
i witaminz grupyB i Eorazwysokazawartośćbłonnika
pokarmowego

25kg 50% 12m-cy

SAP:100005496

BIESIADNY
doprodukcjipieczywamieszanego

wyjątkowysmaki aromatnadajedodatekpłatków
ziemniaczanychi pieczonejcebulki,równomierny
miękisz

WSPARCIE:serwisBakingCenter,karty
produktu,etykiety na chleb,ulotki,
plakaty,aplikacjaLesaffre& Me

możliwośćadaptacjiróżnychreceptur,
do produkcjichlebai bułek

źródłobiałka,fosforui miedziorazwysoka
zawartośćmanganu

25kg 30% 12m-cy

SAP:100019501

12:2ÏÄ



25kg 10% 12m-cy

SAP:100010059

BagietkaFRANCUSKA
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CARSKI
doprodukcjipieczywapszennego

100%naturalnyskład,unikalnakombinacjazakwasu
pszennegoi słodujęczmiennego,oryginalnysmak

WSPARCIE:serwisBakingCenter,karty
produktu,etykiety na chleb,ulotki,
plakaty,stojakiDL,aplikacja
Lesaffre& Me

idealnyz posypkąwieloziarnistąMultigrain,
dobrawydajnośćmieszanki

płatki ziemniaczanenadajądelikatnyaromat
i ciekawą,gąbczastąstrukturęmiękiszu

25kg 50% 12m-cy

SAP:100005693

DECOR PASTA
donadaniaartystycznejstrukturyskórki
LMHV]F]HZLĉNV]HMFKUXSNRĝFL

pieczywopo zastosowaniupastyma chrupiącąskórkę,
unikalnywyglądi teksturę

WSPARCIE:serwisBakingCenter,
karty produktu,ulotki, plakaty,
katalogi,aplikacjaLesaffre& Me

prostai łatwa receptura,
wzbogacasmaki zapachpieczywa

staranniewyselekcjonowaneskładniki,doskonale
komponujesięz różnymirodzajamipieczywa

10kg 1kgna2kg
wody

12m-cy

SAP:100014921

DOMOWY
doprodukcjipieczywamieszanego

wyjątkowysmaki aromat,delikatny,wilgotny
miękiszo dużychporach,rustykalnywygląd

WSPARCIE:serwisBakingCenter,
karty produktu,etykiety na chleb,
ulotki, plakaty,aplikacjaLesaffre& Me

zwiększonatolerancjana obróbkęmechaniczną,
powtarzalnajakośćproduktu,prostareceptura

źródłobiałka,manganui fosforu
orazwysokazawartośćselenu

25kg 20% 12m-cy

SAP:100019498

12:2ÏÄ

%8É.$ FITNESS
GRSURGXNFMLSV]HQQ\FKEXàHN]LDUQLVW\FKRUD]FKOHED

16%ziarenw gotowymprodukcie,długotrwała
świeżość,elastycznymiękisz,cienkaskórka

WSPARCIE:serwisBakingCenter,
karty produktu,etykiety na chleb,
ulotki, plakaty,katalogi,aplikacja
Lesaffre& Me

do produkcjipieczywapszenno-ziarnistego,
do obróbkiręczneji maszynowej

źródłowitaminyE,cynku,magnezu,potasu,błonnika
pokarmowegoi białkaorazwysokazawartość
fosforu,miedzii manganu

25kg 30% 12m-cy

SAP:100010196



25kg 30% 12m-cy

SAP:100005488
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GRAHAM
doprodukcjipieczywapszennego

produkowanyw oparciuo wyłącznienaturalne
składniki,na baziemąki typu Graham

WSPARCIE:serwisBakingCenter,
karty produktu,etykiety na chleb,
ulotki, plakaty,aplikacjaLesaffre& Me

ułatwionyprocesprodukcyjnypieczywa
pełnoziarnistego,dobrawydajnośćmieszanki

wyjątkowopełnyaromat,delikatnysmak,głęboka
barwa,charakterystycznysubtelnyzapach

HELIOS
GRSURGXNFMLSLHF]\ZDSV]HQQHJRLSV]HQQRĩ\WQLHJR

SAP:100005488

dodateksłodużytniego,ziarensłonecznika,
siemienialnianegoi otrąb owsianych

WSPARCIE:serwisBakingCenter,
karty produktu,etykiety i banderole
na chleb,ulotki, plakaty,aplikacja
Lesaffre& Me

zwiększonawydajnośći tolerancjaciastana obróbkę
mechaniczną,długotrwałaświeżość

złocistykolormiękiszu,naturalnykolorskórki,
utrzymanieodpowiedniejkwasowościpieczywa

GRAHAMKA
doprodukcjipieczywapszennego

zawartośćjogurtu oraznaturalnychkwasównadaje
wyjątkowysmaki aromat

WSPARCIE:serwisBakingCenter,
karty produktu,etykiety na chleb,
ulotki, plakaty,aplikacjaLesaffre& Me

doskonalesprawdzisięw produkcjibułek
grahamek

zewzględuna 100%dozowaniejest prosta
w procesiewytwarzania

25kg 30% 12m-cy

SAP:100005694

25kg 100% 6m-cy

SAP:100005492

25kg 30% 12m-cy

HUZAR
GRSURGXNFMLFKOHEDLEXàHNSV]HQQRĩ\WQLFK
zdodatkiemziaren

SAP:100005475

doskonalezbalansowanakompozycjaziaren
podwzględemwalorówsmakowychi ceny

WSPARCIE:serwisBakingCenter,
karty produktu,etykiety na chleb,
ulotki, plakaty,aplikacjaLesaffre& Me

stabilnośćciastai dużaobjętośćwyrobugotowego,
prostai łatwa receptura,powtarzalnośćproduktu

wysokazawartośćmąkiżytniej, łamanegoziarna
żyta, siemienialnianegoi śruty sojowej

25kg 30% 12m-cy



25kg 100% 12m-cy

SAP:100017048
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MAXI ZIARNO

GRSURGXNFMLZLHOR]LDUQLVWHJRSLHF]\ZDĩ\WQLHJR

ziarnato 89%mieszanki= 47%ziarenw pieczywie

WSPARCIE:serwisBakingCenter,
katalogi,plakaty,ulotki,kartyproduktu,
banderolei etykietynachleb,aplikacja
Lesaffre&Me

możliwośćadaptacjiróżnychreceptur,
dobrawydajnośćmieszanki

źródłobiałka,cynkui potasuorazwysokazawartośćwit.E,
błonnika,magnezu,manganu,miedzi,fosforu,kwasów
tłuszczowychOmega-3i tłuszczównienasyconych

KETO
GRSURGXNFMLSLHF]\ZDZ\VRNRELDàNRZHJR
wieloziarnistego

dlaosóbnadiecieketogenicznej,niskailośćwęglowodanów
(9 g/100 g), wysokazawartośćbiałka(28 g/100 g)

WSPARCIE:serwisBakingCenter,karty
produktu,etykiety na chleb,katalogi,
ulotki, plakaty,aplikacjaLesaffre& Me

do produkcjipieczywaforemkowegoi bułek,
prostareceptura

źródłopotasui cynku,wysokazawartośćfosforu,manganu,
miedzi,magnezu,kwasówtłuszczowychOmega-3i błonnika
pokarmowego

MAZURSKI
doprodukcjipszennegopieczywazdodatkiemserwatki

delikatnymlecznysmak,subtelnyaromat,chrupiąca
skórka,elastycznyi równomiernymiękisz

WSPARCIE:serwisBakingCenter,
karty produktu,etykiety na chleb,
ulotki, plakaty,aplikacjaLesaffre& Me

możliwośćwykonaniarustykalnegopieczywa,
do produkcjichlebapszennegoi bułek

źródłobiałka,błonnikapokarmowego,fosforu
i wapniaorazwysokazawartośćmanganu

O NISKIM IG – 42,3%*

25kg 100% 12m-cy

SAP:100017048

25kg 80% 12m-cy

SAP:100015049
&HUW\ĆNDW6**:

SAP:100013283

25kg 20% 12m-cy

0(.6<.$Ë6.,
GRSURGXNFMLSLHF]\ZDSV]HQQRĩ\WQLHJR
] GRGDWNLHPPĄNLNXNXU\G]LDQHM

mąkakukurydziana,dodatekczerwonejpapryki,
czosnku,paprykichillinadająkolori smak

WSPARCIE:serwisBakingCenter,
karty produktu,etykiety na chleb,
aplikacjaLesaffre& Me

polecanydo wypiekuchleba,długichbułek,
kanapekorazprzekąsek

ciastopodczasobróbkiprzyjmujewięcejwody,
pieczywojest odpornena chorobęziemniaczaną

25kg 30% 12m-cy

SAP:100005485



25kg 80% 12m-cy

SAP:100015049
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PAN KORN
doprodukcjipieczywakukurydzianego

delikatny,kukurydzianysmaki zapachpieczywa,
dobraobjętośćgotowegowyrobu

WSPARCIE:serwisBakingCenter,
kartyproduktu,aplikacjaLesaffre&Me

możliwośćadaptacjiróżnychreceptur,
alternatywadla pieczywapszennegoi żytniego

charakterystycznykukurydzianykolormiękiszu,
długotrwałaświeżośćwyrobówgotowych

ORKISZOWY
doprodukcjipieczywaorkiszowego

bogactwomąkiorkiszowejorazmąkpełnoziarnistych,
dużaobjętośćwyrobugotowego

WSPARCIE:serwisBakingCenter,
karty produktu,etykiety na chleb,
ulotki, plakaty,aplikacjaLesaffre& Me

do produkcjipieczywapszennegoz dodatkiemmąki
orkiszowej,zapewniapowtarzalnąprodukcję

prostotawytwarzaniai niepowtarzalnysmak

ORKISZOWY
doprodukcjipieczywaorkiszowego

sprężystymiękiszi chrupiącaskórka,bogatysmakdzięki
mąceorkiszowej,ziarnomsłonecznikai siemienialnianego

WSPARCIE:serwisBakingCenter,
karty produktu,etykiety na chleb,
ulotki, plakaty,aplikacjaLesaffre& Me

bazujena mąceorkiszowejpełnoziarnistej(57%),
zapewniapowtarzalnąprodukcjęi dobrątolerancję
technologiczną

źródłocynku,selenui potasuorazwysokazawartośćfosforu,
magnezu,miedzi,manganu,błonnikapokarmowegoi białka

25kg 30% 12m-cy

SAP:100005477

25kg 100% 12m-cy

SAP:100019199

SAP:100005551

25kg 35% 12m-cy

12:2ÏÄ

PANITALIA
GRSURGXNFMLSLHF]\ZDSV]HQQHJRLSV]HQQRĩ\WQLHJR

oryginalnyziołowyaromat,dużepory – uzyskanedzięki
długiemuprocesowifermentacji

WSPARCIE:serwisBakingCenter,
kartyproduktu,aplikacjaLesaffre&Me

do produkcjichlebaz oregano,ciabatty,spodówdo pizzy,
cebularzy,focacciitd., swobodakreowaniawyglądu

elastycznośćreceptur– szerokiwachlarzmożliwości
zastosowaniadodatkównp.oliwek,różnychziaren,
przyprawi ziół

SAP:100005474

10kg 10% 12m-cy



Zwykłechwile,niezwykłewypieki

25kg 50% 12m-cy

SAP:100014922



20

PIECZYWO BABUNI
doprodukcjipieczywapszennego

tradycyjnywygląd,zarumienionai chrupiącaskórka,
delikatnymiękisz,długotrwałaświeżość,słodowysmak

WSPARCIE:serwisBakingCenter,
karty produktu,etykiety na chleb,ulotki,
plakaty,katalogi,aplikacjaLesaffre& Me

do produkcjipszennegochlebai bułek,możliwość
wykonaniarustykalnegopieczywa

źródłomiedzi,błonnikapokarmowego,fosforu
i białkaorazwysokazawartośćmanganu

PIECZYWO = '<1,Â
GRSURGXNFMLSLHF]\ZDPLHV]DQHJRLSV]HQQHJR] G\QLĄ

SAP:100014922

bogatysmakdziękimącedyniowej,pestkomdyni
i słonecznikaorazsłodujęczmiennegoi żytniego,
chrupiącaskórka,długotrwałaświeżość

WSPARCIE:serwisBakingCenter,
ulotki, plakaty,katalogi,karty produktu,
etykiety na chleb,aplikacjaLesaffre& Me

do produkcjichlebakoszyczkowegoi foremkowego
orazbułek,zapewniapowtarzalnąprodukcję

źródłomagnezu,białkai cynkuorazwysokazawartość
błonnika,witaminyE,manganu,miedzii fosforu

PIECZYWO ZIARNISTE
O NISKIM IG – 42,7%*
doprodukcjipieczywapszennego

ziarnam.in.słonecznika,siemienialnianegoi pestek
dyni, tradycyjnysmaki aromat

WSPARCIE:serwisBakingCenter,
karty produktu,etykiety i banderole
na chleb,ulotki, plakaty,aplikacja
Lesaffre& Me

do produkcjipieczywapszennego,chleba
koszyczkowegoi bułeko różnychkształtach

wysokazawartośćbłonnikapokarmowego,
źródłobiałka,pieczywodla diabetyków

&HUW\ĆNDW6**:

25kg 20% 12m-cy

SAP:100013284

25kg 50% 12m-cy

25kg 50% 12m-cy

SAP:100009729

POWSZEDNIZ ZIARNAMI
doprodukcjipieczywamieszanegozziarnami

SAP:100019435

unikalnykolormiękiszui skórki,uzyskanydziękistarannie
dobranejkombinacjisłodów,dużazawartośćziaren

WSPARCIE:serwisBakingCenter,ulotki,
plakaty,karty produktu,etykiety
na chleb,aplikacjaLesaffre& Me

zwiększonatolerancjaciastana obróbkęmechaniczną,
powtarzalnajakośćproduktu,ułatwienieprocesuprodukcji

źródłobiałka,cynku,selenu,fosforui magnezuorazwysoka
zawartośćbłonnikapokarmowego,manganui miedzi

25kg 40% 12m-cy

12:2ÏÄ



25kg 50% 12m-cy

SAP:100009729
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SIELSKI
doprodukcjipieczywamieszanego
] GRGDWNLHPVLHPLHQLDOQLDQHJRLQDVLRQFKLD

SAP:100005510

aż50%składustanowiąziarna:siemienialnianego
i nasionchia(szałwiihiszpańskiej)

WSPARCIE:serwisBakingCenter,
ulotki, plakaty,karty produktu,
banderolei etykiety na chleb,aplikacja
Lesaffre& Me

powtarzalnośćprodukcjii prostotawytwarzania

źródłobłonnikai wysokazawartośćkwasów
tłuszczowychOmega-3(1,6g kwasualfa-linolenowego
(ALA)/100g pieczywa)

SASKI
GRSURGXNFMLSLHF]\ZDSV]HQQRĩ\WQLHJR
] Z\VRNĄ]DZDUWRĝFLĄ]LDUHQ

SAP:100005473

płatki pszennei żytnie,siemięlnianei złote,ziarna
słonecznikastanowią80%= 35%w gotowymwyrobie

WSPARCIE:serwisBakingCenter,
karty produktu,etykiety na chleb,
ulotki, plakaty,aplikacjaLesaffre& Me

złocista,cienkai chrupiącaskórka,apetycznywygląd
pieczywadziękiwidocznymw miękiszuziarnom

powtarzalnośćprodukcji,mieszankajest interesująca
smakowoi zdrowotnie

PRADAWNY
doprodukcjipieczywamieszanego

wyjątkowowilgotnyi sprężystymiękisz,o znacznej
porowatości,delikatny,mlecznysmaki subtelnyaromat

WSPARCIE:serwisBakingCenter,
katalogi,ulotki, plakaty,karty produktu,
banderolei etykiety na chleb,aplikacja
Lesaffre& Me

do wyrobupieczywao cienkiej,chrupiącejskórce
oraznierównomiernych,rustykalnychpęknięciach

wyłącznienaturalneskładniki,długotrwałaświeżość
wypiekanychproduktów

PROMYK
GRSURGXNFMLSLHF]\ZDSV]HQQRĩ\WQLHJR
] EDUG]RGXĩĄ]DZDUWRĝFLĄVàRQHF]QLND

bogactwoziarensłonecznika(aż30%w gotowym
wyrobie)i dodatekmąkiżytniej

WSPARCIE:serwisBakingCenter,
kartyproduktu,aplikacjaLesaffre&Me

oryginalnareceptura,powtarzalnośćprodukcji,
prostotawytwarzania,walorydietetyczne

niepowtarzalnysmaki aromatpieczywasłonecznikowego,
apetycznywygląd

SAP:100005478

25kg 25% 12m-cy

SAP:100005862

25kg 100%12m-cy

25kg 30% 12m-cy 25kg 50% 12m-cy



25kg 40% 12m-cy

SAP:100019014
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SZLACHECKI
doprodukcjiwieloziarnistegopieczywamieszanego

miękiszpełennasion:słodowanepłatki żytnie,orkiszowe,
ziarnaciecierzycy,słonecznika,siemięlniane

WSPARCIE:serwisBakingCenter,
banderole,etykiety na chleb,ulotki,
plakaty,katalogi,kartyproduktu,
aplikacjaLesaffre&Me

do produkcjichlebakoszyczkowegoi foremkowgo
orazbułek,zapewniapowtarzalnąprodukcję

źródłobiałka,miedzii fosforuorazwysokazawartość
błonnikai manganu

SAP:100013341

SMAKOWITY Z ORKISZEM
GRSURGXNFMLSLHF]\ZDSV]HQQRĩ\WQLHJR
zdodatkiemorkiszu

25kg 40% 12m-cy

SAP:100005511

dużazawartośćpłatkóworkiszowych(50%),
naturalnyzakwaspszenny,niepowtarzalnysmaki aromat

WSPARCIE:serwisBakingCenter,
karty produktu,banderolei etykiety
na chleb,ulotki, plakaty,aplikacja
Lesaffre& Me

dobraobjętośćfinalnegopieczywa,długaświeżość,
różnorodnośćreceptur

prostotai powtarzalnośćwykonania,
dobrawydajnośćmieszanki

TRADYCYJNY
doprodukcjipieczywapszennego

naturalnyzakwaspszennynadajeoryginalnysmak
i aromat,efektownyrustykalnywygląd

WSPARCIE:serwisBakingCenter,
karty produktu,aplikacjaLesaffre& Me

pozwalana przygotowanieproduktówopartychna
ludowychrecepturachi wedlestarodawnychmetod

długieprowadzenieciastapozwalauzyskaćlepszą
porowatąstrukturępieczywai długotrwałąświeżość

WIEJSKI Z ORKISZEM
GRSURGXNFMLSLHF]\ZDĩ\WQLRSV]HQQHJR] RUNLV]HP

pełnoziarnistyorkiszjakocenioneźródłoskładników
mineralnych,naturalnysmaki aromatdziękiużyciuzakwasu

WSPARCIE:serwisBakingCenter,
ulotki, plakaty,karty produktu,etykiety
na chleb,aplikacjaLesaffre& Me

prostai łatwa receptura,stabilnośći powtarzalność,
dobratolerancjafermentacyjna,uniwersalność

źródłofosforui miedzi
orazwysokazawartośćbłonnikai białka

25kg 30% 12m-cy

10kg 10% 12m-cy

SAP:100005508

25kg 40% 12m-cy

SAP:100019014

12:2ÏÄ



25kg 50% 12m-cy

SAP:100014609
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ZNAKOMITY
doprodukcjipieczywawieloziarnistego
zkwasemfoliowym

ziarna:słonecznika,pszenicy,żyta, siemięlniane
brązowe,sezam,płatki żytniei ziemniaczane

WSPARCIE:serwisBakingCenter,
kartyproduktu,ulotki,plakaty,etykiety
nachleb,aplikacjaLesaffre&Me

*2 kromki= dziennezapotrzebowaniena kwas
foliowyosobydorosłejwg RWS**(200 µg)

źródłobiałkaorazwysokazawartość:błonnikai kwasu
foliowego(331µg w 100 g gotowegowyrobu)*

WYBORNY
doprodukcjiaromatycznegopieczywamieszanego
] GRGDWNLHP]LDUHQVàRQHF]QLNDLVLHPLHQLDOQLDQHJR

ziarnasłonecznika20%składu,siemięlniane14%składu,
apetycznywyglądi charakterystycznysmak

WSPARCIE:serwisBakingCenter,
karty produktu,etykiety na chleb,
aplikacjaLesaffre& Me

DO7 DNIŚWIEŻOŚCIGOTOWEGOPRODUKTU,
wielemożliwościdekoracjipieczywa

dwazakwasy:pszennyi żytni,wilgotnypełenziaren
miękisz,chrupiącaskórka

Ö<71,
GRSURGXNFMLSLHF]\ZDĩ\WQLHJR

mąkażytnia,ziarnasłonecznika,siemięlniane,
naturalnysmaki aromat,wilgotnymiękisz

WSPARCIE:serwisBakingCenter,
karty produktu,etykiety i banderole
na chleb,ulotki, plakaty,aplikacja
Lesaffre& Me

do produkcjitradycyjnegopieczyważytniego
i pszenno-żytniego

wysokazawartośćbłonnika,wpisujesięw zdrowystyl
odżywiania,chlebi bułki zapewniajądługieuczucie
sytości

:É26.,
GRSURGXNFMLZLHOR]LDUQLVWHJRSLHF]\ZDĩ\WQLHJR
zsuszonymipomidorami

SAP:100014609

oryginalnysmaki aromat,dziękidodatkowi
suszonychpomidorów,oreganoi czosnku

WSPARCIE:serwisBakingCenter,
ulotki, plakaty,katalogi,
karty produktu,etykiety na chleb,
aplikacjaLesaffre& Me

prostai łatwa w aplikacjireceptura,
powtarzalnośćproduktugotowego

źródłobiałka,cynku,fosforu,magnezu,miedzii potasu
orazwysokazawartośćbłonnikai manganu

25kg 50% 12m-cy 25kg 40% 12m-cy

SAP:100005509

25kg 100% 12m-cy

SAP:100005502

25kg 20% 12m-cy

SAP:100005479



25kg 20% 12m-cy

SAP:100013693
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Ö<71, ,* å O NISKIM IG - 53,8%*
GRSURGXNFMLSLHF]\ZDĩ\WQLHJR
o niskimindeksieglikemicznym

niskiindeksglikemiczny(53,8%*),dla diabetyków
i pacjentówz zaburzeniamiglikemiipoposiłkowej

WSPARCIE:serwisBakingCenter,
ulotki, plakaty,karty produktu,
banderolei etykiety na chleb,
aplikacjaLesaffre& Me

do produkcjinaturalnegożytniegopieczywa,
zapewniapowtarzalnąprodukcję

wysokazawartośćbłonnikapokarmowegoi manganu,
niskiładunekglikemicznykromkipieczywa

&HUW\ĆNDW6**:

Ö<71,$
GRSURGXNFMLEXàHNĩ\WQLFK

tradycyjny,naturalnysmaki aromat,wpisująsiętrend
zdrowegoodżywiania,długotrwałaświeżość

WSPARCIE:serwisBakingCenter,
karty produktu,etykiety na chleb,ulotki,
plakaty,aplikacjaLesaffre& Me

łatwośći powtarzalnośćwykonaniabułek

wysokazawartośćbiałkai błonnikapokarmowego,
zapewniajądługieuczuciesytości

25kg 20% 12m-cy

SAP:100013693

25kg 30% 12m-cy

SAP:100007910

Inventisto kompletnagamaproduktów
GRZ\SLHNXSLHF]\ZD

-HVWGRVNRQDÊ\PQDU]ÇG]LHPQDGURG]H
GR]DGRZROHQLDND×GHJR
QDZHWQDMEDUG]LHMZ\PDJDMÃFHJRNOLHQWD



CUKIERNICZE
0,(6=$1.,

2IHUWDPLHV]DQHN,QYHQWLV]RVWDÊDRSUDFRZDQD
GRWZRU]HQLDZ\MÃWNRZ\FKSURGXNWµZFXNLHUQLF]\FK

'RVWÇSQHZ SRVWDFLPL[µZ RUµ×Q\FKGR]RZDQLDFK
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BISZKOPT EXTRA
GRSURGXNFMLUyĩQHJRW\SXFLDVWELV]NRSWRZ\FK

jednorodnastrukturaciasta,delikatnyi puszysty
miękisz,dużaobjętośći dobraświeżośćwyrobu

WSPARCIE:serwisBakingCenter,
karty produktu,aplikacjaLesaffre& Me

wszechstronnośćzastosowania:ranty, rolady,
korpusy,spody,dużaelastycznośćprzyzwijaniu,
prostotai powtarzalnośćwykonania

biszkoptprzyjmujedużąilośćnakropki

CIASTO DE LUXE
GRZ\UREXFLDVWELV]NRSWRZRWàXV]F]RZ\FK

naturalnykolor, łagodnysmak,sprężystastruktura
idealnieutrzymującanadzieniai owoce

WSPARCIE:serwisBakingCenter,
karty produktu,aplikacjaLesaffre& Me

prostotawykonania,powtarzalnośćprodukcji

wilgotnymiękisz,ekonomicznareceptura,
długotrwałaświeżośćproduktugotowego

BRIOCHE
GRSURGXNFMLZV]HONLHJRURG]DMXFLDVWGURĩGĩRZ\FK

ciastozawierastosunkowodużąilośćmasła
i jajek,a minimalnąilośćcukru

WSPARCIE:serwisBakingCenter,
karty produktu,aplikacjaLesaffre& Me

szczególniepolecanado francuskichbułek
śniadaniowychtypu brioche

ekonomicznei uniwersalnew stosowaniu

25kg 100% 9m-cy

SAP:100005456

BROWNIE
GRZ\UREXPRFQRF]HNRODGRZHJRFLDVWD
W\SXEURZQLH

dodatekprawdziwejczekolady,bogatyczekoladowy
smaki zapach,głębokiczekoladowykolor

WSPARCIE:serwisBakingCenter,
karty produktu,aplikacjaLesaffre& Me

możliwośćadaptacjiróżnychreceptur,powtarzalna
jakość,łatwośćprzygotowania,do ciast i batonów
czekoladowych

wilgotnymiękisz,lekkochrupiącaskórka

10kg 100% 9m-cy

SAP:100006469

25kg 5% 12m-cy

SAP:100005494

SAP:100005457

25kg 100% 9m-cy




