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ﬂ Troszczymy sie
o ludzi

Lesaffre od lat angazuje sie we wspolprace Czlowiek jest sercem nasze] dziatalnosci. Szacunek,
z naturg, aby budowac zdrowsza przysziosc. zaufanie i bezpleczenstwo sa baza relacji ze wspotpra-
8 Celem naszych dziatan jest osigganie zamierzen cownikami oraz innymi Interesariuszami, w tym:
biznesowych w synergii z lepszym odzywianiem
< i ochrona planety. Realizujemy to, podejmujac zagwarantowanie bezpieczenstwa pracownikom,
=z praktyczne dziatania jako firma oraz osoby zapewnienie wysokie] jakosci zycia zawodowego,
ﬁ prywatne, na poziomie krajowym i migdzyna- rozwijanie umiejetnosci pracownikow,
S fdgweyn. wspieranie rozwoju spotecznosci lokalnych,
% Nasza ambicja jest codzienne stosowanie zapewnienie etycznych relacji biznesowych.
om fermentacji dla zdrowszego i bardziej zrowno- . - S
; - : Posiadamy siedziby w 62. krajach i to pozwala nam byc
O wazonego swiata. £ pasjg przesuwamy ] T i i
N granice, aby odkrywa¢ nieskoniczony potencjat blisko lokalnych spotecznosci i lepie] ukierunkowac
¥ el . dziatania spoteczne za posrednictwem programu ECHO.
H mikroorganizmow i fermentacji.
v Dzieki dziatalnosci charytatywnej wspieramy pracowni-
% Misja Lesaffre: ,Pracujemy wspoinie, by lepiej kéw zaangazowanych w tych projektach. Zapewniamy
odzywiac i chronic planete” skupia nasze zobo- réwniez umiejetnosci i sprzet, by zacheci¢ do tworzenia
wigzania wokot czterech filarow. nowych mozliwosci w zakresie zatrudnienia, edukacji,

szkoler oraz zdrowia.

Zrownowazony

o i
FYSENM | Bl *@

=

e




LESAFFRE

Nasze dziatania
s3 z natury
Zrownowazone

Ponad wiek ksztattujemy przysztosc fermentacji. Pracu-
jemy nad znalezieniem coraz trafniejszych odpowiedzi
zwigzanych z potrzebami w zakresie zywnosci, zdrowia
i poszanowania srodowiska, w tym:

opracowanie rozwiazan opartych na fermentacji,
bycie czescia ruchu na rzecz zywnosci bogatej

w sktadniki odzywcze,

przyczynianie sie do lepszego samopoczucia,
kontrola jakosci zdrowotnej i bezpieczenstwa

naszych produktow.

Dziatalnosc Lesaffre jest czescia oczywistego ekosystemu,
Produkujemy swiadomie, by zmniejszac wptyw na srodo-
wisko: oszczedzac energie, oczyszczad scieki, redukowac
lub ponownie wykorzystywac odpady. Dlatego tez zobo-
wiazujemy sie do:

Dbamy
o srodowisko

czystego | efektywnego wykorzystania wody,
Zmniejszenia zuzycia energii,

ograniczenia sladu weglowego,

uczestnictwa w zrownowazonym rolnictwie

i praktykach ralniczych,

doceniania naszych produktow ubocznych.

Realizujemy
CSR

Utworzylismy | nadal rozwijamy kulture ciagtego dosko-
nalenia poprzez certyfikacje CSR:

ponad 350 pracownikow wzieto udziat
w projektach programu ECHO w 2021 roku,

77.3% wody zwrocone] w stosunku do wody zuzyte].

Nasze produkty
sprzedawane s3
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DAJEMY CI KLUCZE
DO SUKCESU
W PIECZENIU

BAKE:, Twoje wyzwania.
. E2RE. - Nasze odpowiedz
- W szesciu zobowigzaniach.

* Wsparcie '
~ zdrowego¥ ] Prostaiwygodna
trybu iyci{ receptura.

LY
Fatwosc ,g\'
i —
wypieku -/
: < 3
pieczywa. ¥ 5@ )

www.bakingwithlesaffre.com



é TWOJE WYZWANIA
o/ NASZE ZOBOWIAZANIA
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DBAJMY O SIEBIE - Odzywianie / Dobra kondycja / Dieta

Dbamy o to, aby chleb byt naturalnym Zrodtem sktadnikow odzywezych. Zmniejszamy ilos¢
takich sktadnikow, jak sol, ttuszcz i cukier. Zaspokajamy potrzeby wynikajace ze stylu zycia,

wymagan zdrowotnych oraz osobistych preferencji, takich jak wegetarianizm czy weganizm.

SMAK TO PRIORYTET - Zabawa / Zmysty / Autentycznos¢

Oprocz odzywiania, pieczenie powinno by¢ réwniez Zrodtem zabawy. Tekstura, aromat
i smak sa takze wazne dla przyjemnosci pieczenia. Z Lesaffre piekarze moga byc pewni,

ze wypiekaja tradycyjne pieczywo o autentycznych smakach, jakich oczekuja klienci.

ZROWNOWAZONY WYPIEK - csr/ Etyka / Informacja

Nieustanie dgzymy do ulepszen, aby wywiazac sie z naszych zobowiazan srodowiskowych.
Dla klientow sktadniki ich Zywnosci s3 kwestia priorytetowa. Nasza odpowiedzialnoscia
jest rzetelna informacja o dodatkach i konserwantach oraz ograniczanie liczby sktadnikéw.
Qd etyki biznesowej po dziatalnosé charytatywna, kazdy w Lesaffre odgrywa swoja role.

BEZPIECZNY WYPIEK - Jakos¢ / Dostepnosc / Kontrola

Bezpieczenstwo naszych produktow, pracownikow, klientow i ich konsumentow
jest absolutnym priorytetem. Skutecznie kontrolujemy jakosc. Skracamy czas transportu.

W catym taricuchu dostaw nasi partnerzy moga polegac na Zzrodle naszych sktadnikow.

LtATWY WYPIEK - Aplikacja / Dostosowanie / Elastycznos¢

Produkty Lesaffre wspieraja piekarzy w codziennej pracy. Oferujemy szereg gotowych
rozwiazan do szybkiego i prostego wypieku chleba. Nasze produkty, z prostymi recepturami,

53 specjalnie zaprojektowane tak, aby byty tatwe wuzyciu®, jak i ,gotowe do uzycia”.

DOBRA CENA - Wydajnosé / Oszczednosc / Elastycznosc

Produkty Lesaffre zapewniaja, ze wypiek chleba jest procesem optacalnym.
Wspieramy piekarzy oferujac rozwigzania ekonomiczne w stosowaniu i wydtuzajace
swiezosc produktow, aby mogli oferowac wypieki w atrakcyjnych cenach.




NOWA GENERACJA
WORKOW

Z oddzielng wewnetrzna czescig PE / workiem polietylenowym
Niewybielane, papier z certyfikatem FSC® albo PEFC®

Nowy projekt redukujacy zuzycie tuszu o 50% i monochromatyczny
Zaprojektowane tak, by od razu rozpoznac kategorie produktu

Piktogram recyklingu opakowania dla wszystkich produktow

Jasne instrukcje, jak usuna¢ wewnetrzny worek PE i segregowac materiaty

Oznaczenie kierunku odrywania paska - utatwienie rozdzielania warstw worka




WSPOLPRACUJAC Z LESAFFRE

ODKRYJESZ SWOJA PIEKARNIE
NANOWOQO!




Asortyment mieszanek Inventis zostat opracowany do
tworzenia specjalistycznych produktow piekarskich.

Sa one dostepne w postaci mieszanek o zréznicowanym dozowaniu.
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do produkcji wieloziarnistego pieczywa mieszanego

AKE
:?oﬂ gt
SMILE. _

= P o
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d & X

25kg  50% 12 m-cy

S SAP: 100007729

/- 100% naturalny skiad, peten ziaren wilgotny miekisz,
Y/ diugotrwata swiezosc

%~ zrodio magnezu, cynku, Zelaza i biatka oraz wysoka
- zawartosc fosforu i blonnika pokarmoweqgo

—| do produkcji pieczywa pszenno-zytniego,
=g Zytnio-pszennego, zytniego foremkowego

: WSPARCIE: serwis Baking Center, karty
= produktu, etykiety na chleb, ulotki,
plakaty, aplikacja Lesaffre & Me

NOWOSC!

BIESIADNY

do produkcji pieczywa mieszanego

25kg  30% 12 m-cy

& sAP: 100019501

N wyjatkowy smak i aromat nadaje dodatek ptatkow
75"} ziemniaczanych i pieczonej cebulki, rownomierny
miekisz
70 zrodio biatka, fosforu | miedzi oraz wyscka
059 zawartose manganu

o
E mozliwosc adaptacji roznych receptur,
=% do produkcji chleba i bulek

WSPARCIE: serwis Baking Center, karty
produktu, etykiety na chleb, ulotki,
plakaty, aplikacja Lesaffre & Me

BAGIETKA FRANCUSKA

do produkcji pieczywa pszennego typu bagietka

A, TS~ 5% BAKE
=1 i&'ﬁ:
<l =5 &

Er S - 25kg  10% 12m-cy

PSS =

S sAP: 100010059

[I{'t_{,;\“l kremowy i elastyczny miekisz, duze pory, cienka, zlocista
“.—/ |chrupiaca skorka, niepowtarzalny smak i aromat

o',l:'“o wydiuzona swiezosc produktu w porownaniu
026 do podobnych wyrobow

[:1_ mozliwosc adaptacji roznych receptur,
=7 dobra wydajnos¢ mieszanki

2 WSPARCIE: serwis Baking Center,
= karty produktu, katalogi, aplikacja
Lesaffre & Me

BONVITAL

do produkcji pieczywa Zytniego i pszenno-Zytniego

LAg
&

&

25kg  50% 12 m-cy

& sAP: 100005496

naturalne skiadniki, duza zawartosc ziaren siemienia
%/ Inianego i stonecznika

cenne Zrodto wielonasyconych kwasow thuszczowych
P9 1 witamin z grupy B i E oraz wysoka zawartos¢ blonnika

o pokarmowego

|_."| do produkcji pieczywa pszenna-zytniego,
=% zytnio-pszenneqo, zytniego foremkowego

a WSPARCIE: serwis Baking Center,

karty produktu, etykiety i banderole
na chleb, ulotki, plakaty, aplikacja
Lesaffre & Me
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BUEKA FITNESS CARSKI

do produkcji pszennych butek ziarnistych oraz chleba do produkcji pieczywa pszennego . o
wlag, nltig, . " s I':
P i &F s BAKE BAKE . ,

) & X

LS L
) 25kg 30% 12 m-cy 25kg 50% 12 m-cy

_\‘E_.‘ SAP: 100010196

\§ SAP: 100005693

;"Ef'_..“lx 16% ziaren w gotowym produkcie, diugotrwata f_[,l_l“\\ 100% naturalny sktad, unikalna kombinacja zakwasu
\___ swiezosc, elastyczny miekisz, cienka skorka “./ pszennega i stodu jeczmiennego, oryginalny smak
o2 oy wnammg',r E.' YL, mponezd, potasu,. pfnnnlka -2~ platki ziemniaczane nadaja delikatny aromat
b}é{d pokarmoweqo i biatka oraz wysoka zawartosc D4 | ciskawa gabczasta struktuce miekiszu
fosforu, miedzi | manganu ;
= do produkcji pieczywa pszenno-ziarnistego, — idealny z posypka wieloziarnista Multigrain,
=% do obrobki recznej i maszynowej =% dobra wydajnos¢ mieszanki

a WSPARCIE: serwis Baking Center,

karty produktu, etykiety na chleb,

ulotki, plakaty, katalogi, aplikacja
Lesaffre & Me

2 WSPARCIE: serwis Baking Center, karty
= produktu, etykiety na chleb, ulotki,
plakaty, stojaki DL, aplikacja
Lesaffre & Me

DECOR PASTA DOMOWY

do nadania artystycznej struktury skorki do produkcji pieczywa mieszanego
i jeszcze wiekszej chrupkosci

0 & X

Vo P}

10kg 1kgna2Zkg 12m-cy
wody

] S %

25kg 20% 12m-cy

& sAP: 100014921 \& SAP: 100019498

I/E,ﬁx\ pieczywo po zastosowaniu pasty ma chrupiaca skorke, I/&T\\I w?'ja‘l[kowy smak | aromat, delikatny, wilgotny
W/ unikalny wyaglad i teksture ./ miekisz o duzych porach, rustykalny wyglad
o= starannie wyselekcjonowane skiadniki, doskonale P/E“- Zradto biatka, manganu i fosforu
G::.{C" komponuje sie z raznymi rodzajami pieczywa 00 graz wysoka zawartosc selenu
—] prosta i fatwa receptura, — zwiekszona tolerancja na obrobke mechaniczna,
=% wzbogaca smak i zapach pieczywa =0 powtarzalna jakos¢ produktu, prosta receptura

2 WSPARCIE: serwis Baking Center,
£ karty produktu, ulotki, plakaty,
katalogi, aplikacja Lesaffre & Me

a WSPARCIE: serwis Baking Center,
karty produktu, etykiety na chleb,
ulotki, plakaty, aplikacja Lesaffre & Me
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GRAHAM

do produkcji pieczywa pszennego

" BAKE AKE
POk = FoR #
SMILE.

Fi
CARE.

<o X
30% 12 m-cy

S SAP: 100005694

frEE\'F produkowany w oparciu o wylacznie naturalne
Y/ sktadniki, na bazie maki typu Graham

pf.%\ wyjatkowo petny aromat, delikatny smak, gteboka
5~ barwa, charakterystyczny subtelny zapach

—| utatwiony proces produkcyjny pieczywa
petnoziarnistego, dobra wydajnosc mieszanki

a WSPARCIE: serwis Baking Center,
karty produktu, etykiety na chleb,
ulotki, plakaty, aplikacja Lesaffre & Me

HELIOS

do produkcji pieczywa pszennego i pszenno-Zytniego

0 & X

25kg  30%

\& SAP: 100005488

dodatek stodu zytniego, ziaren stonecznika,
siemienia Inianego i otrab owsianych

7R
Nt

ztocisty kolor migkiszu, naturalny kolor skarki,
utrzymanie odpowiednie] kwasowosci pieczywa

0,
O

o
A

mechaniczna, diugotrwata swiezosc

WSPARCIE: serwis Baking Center,
karty produktu, etykiety | banderole
na chleb, ulotki, plakaty, aplikacja
Lesaffre & Me

R [ <

zwiekszona wydajnosc | tolerancja ciasta na obrobke

GRAHAMKA

do produkcji pieczywa pszennego

L

(D

25kg

BANE
e %
100% 6&m-cy

& SAP: 100005492

zawartosc jogurtu oraz naturalnych kwasow nadaje

wyjatkowy smak i aromat

ze wzgledu na 100% dozowanie jest prosta

w procesie wytwarzania

doskonale sprawdzi sie w produkcji butek

grahamek

WSPARCIE: serwis Baking Center,
karty produktu, etykiety na chieb,

ulotki, plakaty, aplikacja Lesaffre & Me

HUZAR

do produkcji chleba i bulek pszenno-Zytnich
z dodatkiem ziaren

D
25kg

o)
e L
30% 12 m-cy

& SAP: 100005475

doskonale zbalansowana kompozycja ziaren
pod wzgledem walorow smakowych i ceny

wysoka zawartosc maki zytniej, tamanego ziarna
zyta, siemienia Inianego i sruty sojowej

stabilnosc ciasta i duza objetosc wyrobu gotoweqgo,

prosta | fatwa receptura, powtarzalnosc produktu

WSPARCIE: serwis Baking Center,
karty produktu, etykiety na chleb,

ulotki, plakaty, aplikacja Lesaffre & Me







KETO

do produkcji pieczywa wysokobiatkowego,
wieloziarnistego

@

-

0 & X
...ll ".h‘=4| é
25kg 100% 12 m-cy
= SAP: 100017048

dla osab na diecie ketogenicznej, niska ilos¢ weglowodanow
(9 g/100 g), wysoka zawartosc biatka (28 g/100 g)

zrodto potasu i cynku, wysoka zawartosc fosforu, manganu,
miedzi, magnezu, kwasaw tiuszczowych Omega-3 i bionnika
pokarmowego

do produkcji pieczywa foremkowegao i bulek,
prosta receptura

WSPARCIE: serwis Baking Center, karty
produktu, etykiety na chleb, katalogi,
ulotki, plakaty, aplikacja Lesaffre & Me

MAZURSKI

do produkcji pszennego pieczywa z dodatkiem serwatki

PN

-

D o
-l & A
25kg 20% 12m-cy

& SAP: 100013283

delikatny mleczny smak, subtelny aromat, chrupiaca
skorka, elastyczny i rownomierny miekisz

Zrodto biatka, btonnika pokarmowego, fosforu
i wapnia oraz wysoka zawartos¢ manganu

mozliwosc wykonania rustykalnego pieczywa,
do produkcji chleba pszennego | butek

WSPARCIE: serwis Baking Center,
karty produktu, etykiety na chleb,
ulotki, plakaty, aplikacja Lesaffre & Me

MAXI ZIARNO
ONISKIMIG -42,3%"

do produkcji wieloziarnistego pieczywa Zytniego

SMILE
i 1
©
25kg 80% 12 m-cy

& SAP: 100015049

| ziarna to 89% mieszanki = 47% ziaren w pieczywie

o zrodto biatka, cynku | potasu oraz wysoka zawartosc wit. E,
blonnika, magnezu, manganu, miedzi, fosforu, kwasow
tluszczowych Omega-3 i thuszczow nienasyconych

—| mozliwosc adaptacji roznych receptur,
dobra wydajnosc mieszanki

WSPARCIE: serwis Baking Center,
katalogi, plakaty, ulotki, karty produktu,
banderole i etykiety na chleb, aplikacja
Lesaffre & Me

MEKSYKANSKI

do produkcji pieczywa pszenno-Zythiego
2 dodatkiem maki kukurydzianej

SMILE

@ —

b & X
25kg 30% 12 m-cy

\§ SAP: 100005485

maka kukurydziana, dodatek czerwonej papryki,
czosnku, papryki chilli nadaja kolor i smak

: ciasto podczas obrobki przyjmuje wiecej wody,
=k pieczywo jest odporne na chorobe ziemniaczana

[ polecany do wypieku chleba, diugich butek,
—% kanapek oraz przekasek

WSPARCIE: serwis Baking Center,
karty produktu, etykiety na chleb,
aplikacja Lesaffre & Me
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ORKISZOWY ORKISZOWY

do produkcji pieczywa orkiszowego do produkcji pieczywa orkiszowego

7 7
25kg 12 m-c 25kg 100% 12 m-cy

S SAP: 100005477 S SAP: 100019199

-’@j bogactwo maki orkiszowe] oraz mak petnoziarnistych, {E sprezysty miekisz i chrupigca skorka, bogaty smak dzieki
Yo/ duza objetosé wyrobu gotowego “.—/ mace orkiszowej, ziarnom stonecznika i siemienia Inianego
P’O‘o o -~ Zrodio cynku, selenu | potasu oraz wysoka zawartosc fosforu,
Dg_ﬁ Pestits wytwarzshig Laie povtatasiay Smak E@d magnezu, miedzi, manganu, blonnika pokarmoweqo i biatka
|§| do produkcji pieczywa pszennego z dodatkiem maki =] 5:221{: n?: "Eiz?Zr:;;m"tgjd5??3‘?32;??0{‘2::?35_

=% orkiszowe], zapewnia powtarzalna produkcje =0 25 P ap I& q 1€

technologiczna

WSPARCIE: serwis Baking Center,
karty produktu, etykiety na chleb,
ulotki, plakaty, aplikacja Lesaffre & Me

2 WSPARCIE: serwis Baking Center,
£ karty produktu, etykiety na chleb,
ulotki, plakaty, aplikacja Lesaffre & Me

N

PANITALIA PAN KORN

do produkcji pieczywa pszennego i pszenno-Zytniego do produkcji pieczywa kukurydzianego

BAKE
OR =

BAKE
SMILE.

FOR 7
SMILE.

(S S
O & X ) & X
10kg 10% 12 m-cy 25kg  35% 12m-cy
& SAP: 100005474 S SAP: 100005551
@. oryginalny ziotowy aromat, duze pory - uzyskane dzieki r’i:\ delikatny, kukurydziany smak i zapach pieczywa,
I\'x,___/ diugiemu procesowi fermentacji “."/ dobra objetosc gotowego wyrobu
40 elastycznosc receptur - szeroki wachlarz mozliwosci T ———
b@E zastosowania dodatkow np. oliwek, roznych ziaren, b@ﬁ 4 5‘; Y : }" % Y L ¥ 4 i
=" przypraw i ziot ugotrwala swiezosc wyrobow gotowyc
—| do produkgcji chleba z oregano, ciabatty, spodaw do pizzy, —1 mozliwosé adaptacji roznych receptur,
= cebularzy, focacci itd., swoboda kreowania wygladu =Q alternatywa dla pieczywa pszennego i zytniego

2 WSPARCIE: serwis Baking Center,
[~

Q WSPARCIE: serwis Baking Center,
karty produktu, aplikacja Lesaffre & Me =

karty produktu, aplikacja Lesaffre & Me




PIECZYWO £

4

- Zwykte chwile, niezwykte wypieki

Z dodatkiem maki dyniowej, pestek dyni i pestek stonecznika




PIECZYWO BABUNI

do produkcji pieczywa pszennego

PIECZYWO Z DYNIA

do produkcji pieczywa mieszanego i pszennego z dynia | . -

o W

F "L) 7 ) G::‘* o
O & X 0 &5 X
25kg  20% 12m-cy 25kg  50% 12 m-cy

S SAP: 100013284 & SAP: 100014922

__ bogaty smak dzieki mace dyniowe]j, pestkom dyni

<y tradycyjny wyglad, zarumieniona i chrupiaca skarka, T 4 ; : i S

|'_f|£;\| : g Al [#5" 1stonecznika oraz stodu jeczmiennego i 2ytniego,

%/ delikatny miekisz, diugotrwata swiezosc, stodowy smak N chrupiaca skorka, diugotrwala swiezose

9’,'3‘0 zrodio miedzi, blonnika pokarmowego, fosforu g,%‘ol zrodto magnezu, biatka | cynku oraz wysoka zawartosc
CLE«(E' i biatka oraz wysoka zawartos¢ manganu -2 btonnika, witaminy E, manganu, miedzi i fosforu

—| do produkcji pszennego chleba i butek, mozliwosc
=% wykonania rustykalnego pieczywa

z WSPARCIE: serwis Baking Center,
= karty produktu, etykiety na chleb, ulotki,
plakaty, katalogi, aplikacja Lesaffre & Me

PIECZYWO ZIARNISTE
ONISKIMIG -42,7%"

do produkcji pieczywa pszennego

25kg

S SAP: 100009729

/% zZiarna m.in. stonecznika, siemienia Inianego i pestek
) dyni, tradycyjny smak i aromat

wysoka zawartosc bifonnika pokarmowego,
272 zrodio bialka, pieczywo dla diabetykow

—| do produkcji pieczywa pszennego, chleba
=% koszyczkoweqo i butek o raznych ksztattach

g WSPARCIE: serwis Baking Center,
karty produktu, etykiety i banderole
na chleb, uvlotki, plakaty, aplikacja
Lesaffre & Me

do produkcji chleba koszyczkowego i foremkowego
oraz butek, zapewnia powtarzalnag produkcje

\U

Il
o

WSPARCIE: serwis Baking Center,
ulotki, plakaty, katalogi, karty produktu,
etykiety na chieb, aplikacja Lesaffre & Me

\\ I

POWSZEDNI Z ZIARNAMI

do produkcji pieczywa mieszanego z ziarnami

= O
A & X
25kg 40% 12m-cy

& SAP: 100019435

-"_é“\.l unikalny kolor miekiszu i skorki, uzyskany dzieki starannie
./ dobrane] kombinacji stodow, duza zawartosc ziaren

cr,?;i zrodto biatka, cynku, selenu, fosforu | magnezu oraz wysoka
~+ zawartosc blonnika pokarmowege, manganu | miedzi

[=] zwiekszona tolerancja ciasta na obrobke mechaniczna,

a WSPARCIE: serwis Baking Center, ulotki,
plakaty, karty produktu, etykiety
na chleb, aplikacja Lesaffre & Me




ZIARNISTE O NISKIM

NDEKSIE
LIKEMICZNYM

oy

-
d;‘: f:'l

PIECZYWO PSZENNE

DLA DIABETYKOW

>



PRADAWNY

do produkcji pieczywa mieszanego

D

25kg  25% 12 mcy

\S] SAP: 100005862

et ‘\\I wyjatkowo wilgotny i sprezysty miekisz, o znacznej
\L_J porowatosci, delikatny, mleczny smak | subtelny aromat

C"r?:q wylgcznie naturalne skfadniki, diugotrwata swiezosc
b%'fﬂ wypiekanych produktow

—| do wyrobu pieczywa o cienkiej, chrupiacej skorce
=9 oraz nierownomiernych, rustykalnych peknieciach

g WSPARCIE: serwis Baking Center,
katalogi, ulotki, plakaty, karty produktu,
banderole i etykiety na chleb, aplikacja
Lesaffre & Me

SASKI

do produkcji pieczywa pszenno-Zytniego
Zz wysoka zawartoscia ziaren

BAKE _
FOR -%
SMILE.

0 & X
30%

25 kg 12 m-cy

& SAP: 100005473

% ptatki pszenne | Zytnie, siemie Iniane i zfote, ziarna
W/ stonecznika stanowig 80% = 35% w gotowym wyrobie

E'EW‘C-’ zilocista, cier]kal i clhrupiaca skdrkla, Iapety:czny wyglad
O pieczywa dzieki widocznym w miekiszu ziarnom

—] powtarzalnosc produkcji, mieszanka jest interesujgca
! smakowao i zdrowotnie

2 WSPARCIE: serwis Baking Center,
g karty produktu, etykiety na chleb,
ulotki, plakaty, aplikacja Lesaffre & Me

PROMYK

do produkcji pieczywa pszenno-Zytniego
z bardzo duza zawartoscia stonecznika

S SAP: 100005478

/% bogactwo ziaren stonecznika (a2 30% w gotowym
“.~/ wyrobie) i dodatek maki zytniej

o niepowtarzalny smak | aromat pieczywa stonecznikowego,
aZo  apetyczny wyalad

—| oryginalna receptura, powtarzalnosc produkcji,
=9 prostota wytwarzania, walory dietetyczne

a WSPARCIE: serwis Baking Center,
karty produktu, aplikacja Lesaffre & Me

SIELSKI

do produkcji pieczywa mieszanego
Z dodatkiem siemienia Inianego i nasion chia

LA,
e

BAKE
3 - EORE
2
D X
25kg 50% 12m-cy

& SAP: 100005510

"EE:\ az 50% skfadu stanowia ziarna: siemienia Inianego
— inasion chia (szatwii hiszpanskiej)

_o._ Zrodto blonnika i wysoka zawartosc kwasow
E@E ttuszczowych Omega-3 (1.6 g kwasu alfa-linolenowego
(ALA)/100 g pieczywa)

|:Q powtarzalnosc produkcji | prostota wytwarzania

WSPARCIE: serwis Baking Center,

a ulotki, plakaty, karty produktu,
banderole i etykiety na chieb, aplikacja
Lesaffre & Me




e & 01“’&:52'6773




SMAKOWITY Z ORKISZEM

do produkcji pieczywa pszenno-Zytniego
z dodatkiem orkiszu

] ’ :'.

e 4
| = \ —
O & X

25kg 40% 12 m-cy

\S SAP: 100005511

W duza zawartasc platkow orkiszowych 150%),
-/ naturalny zakwas pszenny, niepowtarzalny smak i aromat

2o dobra objetosc finalnego pieczywa, diuga swiezosc,
“5C  roznorodnosc receptur

=] prostota | powtarzalnosc wykonania,
=% dobra wydajnost mieszanki

2 WSPARCIE: serwis Baking Center,

= karty produktu, banderole i etykiety
na chleb, ulotki, plakaty, aplikacja
Lesaffre & Me

TRADYCYJNY

do produkcji pieczywa pszennego

& L.Qa#:‘
1

< 4

O & X

10kg 10% 12mecy

C—LF_?

f

& SAP: 100005508

'ff':-;\ﬁ naturalny zakwas pszenny nadaje oryginalny smak
W/ iaromat, efektowny rustykalny wyglad

oo diugie prowadzenie ciasta pozwala uzyskac lepsza
. porowata strukture pieczywa i diugotrwatla swiezosc

=1 pozwala na przygotowanie produktow opartych na
[:" ludowych recepturach i wedle starodawnych metod

2 WSPARCIE: serwis Baking Center,
karty produktu, aplikacja Lesaffre & Me

SZLACHECKI

do produkcji wieloziarnistego pieczywa mieszanego

Fu
b ’
< 4
R S v
=l <& &
25kg 30% 12 m-cy

\& SAP: 100013341

Ix'qT._‘“_\\, miekisz peten nasion: stodowane platki zytnie, orkiszowe,
“.—/ ziarna ciecierzycy, stonecznika, siemie Iniane

oo zrodio bialka, miedzi i fosforu oraz wysoka zawartosc
| I
242 blonnika i manganu

=] do produkcji chleba koszyczkoweqo i foremkowgo
oraz butek, zapewnia powtarzalna produkcje

2 WSPARCIE: serwis Baking Center,

Z banderole, etykiety na chleb, ulotki,
plakaty, katalogi, karty produktu,
aplikacja Lesaffre & Me

WIEJSKI Z ORKISZEM

do produkcji pieczywa Zytnio-pszennego z orkiszem

=l s> A
25 kg 40% 12 m-cy

& SAP: 100019014

Ix"'r;ﬁ\\ petnoziarnisty orkisz jako cenione zrodio skiadnikow
'%_:,-‘I mineralnych, naturalny smak i aromat dzigki uzyciu zakwasu

2o Zrodio fosforu | miedzi
j oraz wysoka zawartosc blonnika i biatka

prosta i fatwa receptura, stabilnosc | powtarzalnosc,
dobra tolerancja fermentacyjna, uniwersalnosc

a WSPARCIE: serwis Baking Center,
ulotki, plakaty, karty produktu, etykiety
na chleb, aplikacja Lesaffre & Me




WIELOZIARNISTE PIECZYWO ZYTNIE
I SUSZONYMI POMIDORAMI

Wysoka zawartos¢ btonnika pokarmowego
oraz manganu




WLOSKI

do produkcji wieloziarnistego pieczywa Zytniego
z suszonymi pomidorami

T

S
&)

O

o --\E

)
i,

Q‘O

12 m-cy

\§ SAP: 100014609

oryginainy smak i aromat, dzieki dodatkowi
suszonych pomidorow, oregano i czosnku

Zrodto biatka, cynku, fosforu, magnezu, miedzi | potasu
oraz wysoka zawartosc bionnika i manganu

prosta i fatwa w aplikacji receptura,
powtarzalnose produktu gotowego

WSPARCIE: serwis Baking Center,
ulotki, plakaty, katalogi,
karty produktu, etykiety na chleb,
aplikacja Lesaffre & Me

ZNAKOMITY

do produkcji pieczywa wieloziarnistego

Z kwasem foliowym
g
"1_7{“ ’ : ?’:"'?L[Il--
LS
D & X
25kg  100% 12m-cy

fom)
&
feurs

_.1
Il

L
o)

N

& SAP: 100005502

ziarna: stonecznika, pszenicy, zyta, siemie Iniane
brazowe, sezam, platki zytnie i ziemniaczane

Zrodto biatka oraz wysoka zawartosc: bfonnika i kwasu
foliowego (331 pg w 100 g gotowego wyrobu)®

*2 kromki = dzienne zapotrzebowanie na kwas
foliowy osoby dorostej wg RWS** (200 pg)

WSPARCIE: serwis Baking Center,
karty produktu, ulotki, plakaty, etykiety
na chleb, aplikacja Lesaffre & Me

WYBORNY

do produkcji aromatycznego pieczywa mieszanego
z dodatkiem ziaren stonecznika i siemienia Inianego

ziarna stonecznika 20% skiadu, siemie Iniane 14% skiadu, L
apetyczny wyglad | charakterystyczny smak

dwa zakwasy: pszenny i zytni, wilgotny pefen ziaren
migkisz, chrupigca skorka

DO 7 DNI SWIEZOSCI GOTOWEGO PRODUKTU,
wiele mozliwosci dekoracji pieczywa

WSPARCIE: serwis Baking Center,
karty produktu, etykiety na chleb,
aplikacja Lesaffre & Me

ZYTNI

do produkcji pieczywa Zytniego
v M&*} BAKE
W -
o /‘ ELE
e 4
S
@ L fan
25kg  20% 12m-cy

\S SAP: 100005479

maka Zytnia, ziarna stonecznika, siemie Iniane,
naturalny smak i aromat, wilgotny miekisz

wysoka zawartosc blonnika, wpisuje sie w zdrowy sty

i odzywiania, chleb i butki zapewniaja diugie uczucie

sytosci
do produkcji tradycyjnego pieczywa zytniego
i pszenno-zytniego

WSPARCIE: serwis Baking Center,
karty produktu, etykiety i banderole
na chleb, ulotki, plakaty, aplikacja
Lesaffre & Me




ZYTNI(IG

| ZYCIE
NABIERA SMAKU

PIECZYWO O NISKIM INDEKSIE GLIKEMICZNYM 53,8%*

o \ POLECANE DIABETYKOM
%‘ ‘ﬁ‘ \.. | PACJENTOM Z ZABURZENIAMI

GLIKEMII POPOSIEKOWEJ

*CERTYFIKAT SGGW W WARSZAWIE

|EL T 25
25 kg 20% 12 m-cy

- \& sAP: 100013693




ZYTNI IG - O NISKIM IG-53,8%*

do produkcji pieczywa Zytniego
o niskim indeksie glikemicznym

5 hee BAKE

S Ene._
. g o
0 & ¥
25kg 20% 12 m-cy

& SAP: 100013693

"’TEb.I niski indeks glikemiczny (53,8%"), dla diabetykow

[*x\ri[_-__.'x’ i pacjentow z zaburzeniami glikernii popositkowej
Eg'b wysoka zawartosc blonnika pokarmowego | manganu,
11

=~ niski tadunek glikemiczny kromki pieczywa

—| do produkcji naturalnego zytniego pieczywsa,
zapewnia powtarzalna produkcje

WSPARCIE: serwis Baking Center,
ulotki, plakaty, karty produktu,
banderole | etykiety na chleb,
aplikacja Lesaffre & Me

ZYTNIA

do produkcji butek Zytnich

0 & X
25 kg

)
&4

tradycyjny, naturalny smak i aromat, wpisuja sie trend
zdrowego odzywiania, diugotrwata swiezosc

LT

&

wysoka zawartosc biatka i btonnika pokarmoweqgo,
zapewniajg diugie uczucie sytosci

foms
Liulg
o=l

b o

fatwosc | powtarzalnosc wykonania bulek

WSPARCIE: serwis Baking Center,
karty produktu, etykiety na chleb, ulotki,
plakaty, aplikacja Lesaffre & Me

-

=

LESAFFRE

Inventis to kompletna gama produktow

do wypieku pieczywa.

Jest doskonatym narzedziem na drodze
do zadowolenia kazdego,

nawet najbardziej wymagajgcego klienta.




mm’ﬂ <] |

\..ur\ll:Ni(.:l: EX

Oferta mieszanek Inventis zostata opracowana
do tworzenia wyjatkowych produktow cukierniczych.

Dostepne w postaci mixow o roznych dozowaniach.




BISZKOPT EXTRA

do produkcji réznego typu ciast biszkoptowych

BAKE
FOR -~

SMILE

P o S
b W

25kg 100% 9 m-cy

S SAP: 100005456

(% jednorodna struktura ciasta, delikatny i puszysty
miekisz, duza objetosc | dobra swiezosé wyrobu
()1 biszkopt przyjmuje duza ilosc nakropki

wszechstronnosc zastosowania: ranty, rolady,
=, korpusy, spody, duza elastycznosc przy zwijaniu,
— prostota | powtarzalnosc wykonania

WSPARCIE: serwis Baking Center,
karty produktu, aplikacja Lesaffre & Me

BROWNIE

do wyrobu mocno czekoladowego ciasta
typu brownie

BAKE
e

~h (S

I;I._” - Ci\l

10kg 100% 9 m-cy

& SAP: 100006469

I-f’:{.r?"_\\l dodatek prawdziwej czekolady, bogaty czekoladowy

%/ smak i zapach, gleboki czekoladowy kolor

g’&g wilgotny miekisz, lekko chrupiaca skorka

Q

~ mozliwos¢ adaptacji roznych receptur, powtarzalna
iglj jakosc, tatwosc przygotowania, do ciast | batonow
— czekoladowych

WSPARCIE: serwis Baking Center,

[ o
karty produktu, aplikacja Lesaffre & Me

BRIOCHE

do produkcji wszelkiego rodzaju ciast drozdzowych

e 6 -
) & X
25kg 58 12 m-cy

ﬁ'E_;‘ SAP: 100005494

Er'-.;;xl ciasto zawiera stosunkowo duza ilosc masta
=/ |jajek, a minimalna ilog¢ cukru

f‘ﬁ)d ekonomiczne i uniwersalne w stosowaniu

—| szczegolnie polecana do francuskich butek
=% <piadaniowych typu brioche

z WSPARCIE: serwis Baking Center,
=~ karty produktu, aplikacja Lesaffre & Me

CIASTO DE LUXE

do wyrobu ciast biszkoptowo-tiuszczowych

L B, 7

25kg 100% 9 m-

\S) SAP: 100005457

r':li-_;\\n naturalny kolor, tagodny smak, sprezysta struktura
Y/ idealnie utrzymujaca nadzienia i owoce

TQZH’ wilgotny miekisz, ekonomiczna receptura,
50 diugotrwata swiezosc produktu gotowego

5‘{ prostota wykonania, powtarzalnosc produkcji

2 WSPARCIE: serwis Baking Center,

EEGEaE
o
karty produktu, aplikacja Lesaffre & Me

e
e







